Gravad lax

6-8 portioner

Ingredienser

Gor sa hdr:

Plocka bort eventuella smdben frain laxen. Skar nagra skéror tvérs dver skinnet utan att skara
sonder kottet. Blanda socker, salt och peppar. Gnid in laxen p& kottsidan. Stroé pé dillen och lagg
laxen i plastpdise. Lagg den med dillsidan nerdt i en form. Stall in i kylsk&p. Lat ligga i 2-3 dygn.
Skrapa bort alla kryddor och lagg filéerna i en torr form ndr de ar fardiggravade. Den héller sig
3-4 dagar i kylskap.




