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Tips for kremet konsistens

1. Sarg for at ingrediensene er godt
rort sammen og avkjalt fer frysing.

2.Skyll den frosne beholderen i varmt
(ikke kokende) vann for a lgsne inn-
holdet fra kantene og sikre en jevn
blanding.

3. Bruk Re-Spin-programmet for et
enda mer kremet resultat hvis is-
kremen fortsatt er for hard eller isete.
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ISKREM MED AVOKADO, HONNING
OG MANDEL

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
1 stk avokado 1 Skrap ut avokadokjattet, del det i biter og ha
2 5 dl melk det i en bolle.

80 g lavendelhonning
2 Tilsett de andre ingrediensene, og bruk en

50 g sgtmandelpuré

J P stavmikser til blandingen blir glatt.

3 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

4 Ta iskrembeholderen ut av fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

5 Server og nyt.




% 10 min

COOKIE DOUGH-ISKREM

FREMGANGSMATE

INGREDIENSER

1,7 dl melk

1,7 dl kremflgte

2 eggeplommer

30 g sukker

60 g smar (romtemperert)
40 g brunt sukker

70 g mel, ristet

50 g marke sjokoladebiter
0,5 ts vaniljepulver

1

Bland melk og flate i en kasserolle. Kok opp pa
middels varme.

Visp eggeplommene og sukkeret i en bolle til
blandingen blir hvit og luftig.

Rar inn iskrembasen under konstant omraring.
Hell deretter alt tilbake i kasserollen og varm opp
pa lav varme under omrering til blandingen tykner
noe. Pass pa at den ikke koker. Iskrembasen har
en ideell konsistens nar den fester seg til skjeen.
La den avkjoles til den er lunken.

Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

Lag kakedeigen. Miks smgaret med brunt sukker
i en bolle til blandingen lysner. Tilsett melet,
sjokoladebitene og vaniljen. Bland til en glatt
konsistens. Sett deigen i fryseren.

Nar deigen er fast, skjeer den i sma terninger
med en kniv og sett dem i fryseren.



FORTS.

FREMGANGSMATE

6 Ta iskrembeholderen ut av fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den
ytre beholderen, og start programmet.

7 Ta ut iskrembeholderen igjen. Lag et hull som
er omtrent 4 cm bredt og 8 cm dypt i isen og
tilsett 50 g kakedeigbiter.

8 Start MIX-IN-programmet. Server umiddelbart.




% 10 min % 24h 4 min
MO@RK SJOKOLADEIS

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
1,7 dl melk 1 Bland melk og flgte i en kasserolle. La det sma-
1,7 dI kremflgte (30% fett) koke pa lav varme.

1 eggeplomme . . .
2 Visp eggeplommen og sukkeret i en bolle til

15 kk
g SUKKer blandingen blir hvit og luftig.

80 g mark sjokolade (70%)

3 Hell melk- og flateblandingen i bollen under
konstant omraring. Hell deretter alt tilbake i kasse-
rollen og varm opp pa lav varme under omrgaring
til blandingen tykner. Pass pa at den ikke koker.
Iskrembasen har en ideell konsistens nar den
fester seg til skjeen.

4 Ta kasserollen bort fra varmen og tilsett sjo-
koladen. Rar rundt til du far en glatt tekstur. La
det avkjoles til det er lunkent.

5 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

6 Ta iskrembeholderen ut av fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den ytre
beholderen, og start programmet. Server og nyt.



7min
PROTEINIS MED PEANOTTSMOR

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
3 dl melk 1 Bland alle ingrediensene i en bolle. Bruk en visp
20 g plantebasert protein eller stavmikser for a fa en glatt tekstur.

50 g agavesirup
2 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett

75 eangttsmar . : . .
P pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

3 Ta iskrembeholderen ut av fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den
ytre beholderen, og start programmet.

4 Gjenta prosedyren en gang til.

5 Start programmet. Server og nyt.




PROTEINIS MED VANILJE

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
3 dl melk 1 Bland alle ingrediensene i en bolle. Bruk en visp
20 g plantebasert protein eller stavmikser for a fa en glatt tekstur.

30 g agavesirup
2 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett

0,5 ts vaniljepulver . : . .

P pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

3 Ta iskrembeholderen ut av fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den
ytre beholderen, og start programmet.

4 Gjenta prosedyren en gang til for & oppna en glatt
konsistens.

5 Server og nyt.




ROM OG ROSINIS

INGREDIENSER FREMGANGSMATE

1,7 dl melk 1 Bland melk og flgte i en kasserolle. La det sma-
1,7 dl kremflate (30% fett) koke pa lav varme.

2 eggeplommer

2 Visp eggeplommene og sukkeret i en bolle til

30 g sukker
d . blandingen blir hvit og luftig.
30 g rosiner
2 cl hvit rom 3 Hell melk- og flateblandingen i bollen under

konstant omraring. Hell deretter alt tilbake i kasse-
rollen og varm opp pa lav varme under omrgaring
til blandingen tykner. Pass pa at den ikke koker.
Iskrembasen har en ideell konsistens nar den
fester seg til skjeen.

4 Ta kasserollen av varmen, tilsett halvparten av
rommengden, og bland godt. La blandingen
avkjales til den er lunken.

5 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

6 Ha rosinene i en liten bolle, hell over litt av rom-
mengden som er til overs, og la dem trekke.



FORTS

FREMGANGSMATE

7 Taiskrembeholderen ut av fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den
ytre beholderen, og start programmet.

8 Ta ut iskrembeholderen igjen. Lag et hull som
er omtrent 4 cm bredt og 8 cm dypt i isen og

tilsett de marinerte rosinene.

9 Start programmet. Server og nyt.
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SALT KARAMELLIS

INGREDIENSER

1,7 dl melk

1,7 dl kremflgte (30% fett)
1 eggeplomme

15 g sukker

80 g salt karamellsaus
(ferdig is-saus)

FREMGANGSMATE

1 Bland melk og flgte i en kasserolle. La det sma-

koke pa lav varme.

2 Visp eggeplommen og sukkeret i en bolle til

blandingen blir hvit og luftig.

Hell melk- og flateblandingen i bollen under
konstant omraring. Hell deretter alt tilbake i kasse-
rollen og varm opp pa lav varme under omrgring
til blandingen tykner. Pass pa at den ikke koker.
Iskrembasen har riktig konsistens nar den fester
seg til skjeen.

Ta kasserollen bort fra varmen og tilsett den salte
karamellsausen. La det avkjgles til det er lunkent.

Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

Ta iskrembeholderen ut av fryseren og ta av lokket.

Plasser den lille iskrembeholderen i den ytre behol-
deren, og start programmet. Server og nyt.

N



% 10 min

VANILJEIS MED KARAMELLISERTE
PEKANNOTTER

INGREDIENSER FREMGANGSMATE

1,7 dl melk 1 Bland melk og flgte i en kasserolle. La det sma-
1,7 dl kremflgte (30% fett) koke pa lav varme.

2 eggeplommer

2 Visp eggeplommene og sukkeret i en bolle til

30 kk
g SuKker blandingen blir hvit og luftig.

30 g karamelliserte pekan-

notter 3 Hell melk- og flateblandingen i bollen under kon-
stant omraring. Hell deretter alt tilbake i kasse-
rollen og varm opp pa lav varme under omrgring
til blandingen tykner. Pass pa at den ikke koker.
Iskrembasen har riktig konsistens nar den fester
seg til skjeen. La det avkjales til det er lunkent.

4 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

5 Taiskrembeholderen ut av fryseren og ta av lokket.
Plasser den lille iskrembeholderen i den ytre be-
holderen, og start programmet.

6 Ta ut iskrembeholderen. Lag et hull, ca. 4 cm bredt
og 8 cm dypt i isen og tilsett de knuste pekanngat-
tene. Start programmet igjen. Server og nyt.
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KARAMELL-SUNDAE

FREMGANGSMATE

INGREDIENSER

2 dl melk

2 dl kremflate (30% fett)

60 g sukker

8 g maisstivelse

0,5 ts vaniljepulver

4 ss karamellsaus

2 ss usaltet knuste peangtter

1

Bland melk, flate, sukker og maisstivelse i en
kasserolle. La det smakoke pa lav varme under
konstant omraring til blandingen tykner noe.

Ta kasserollen bort fra varmen og tilsett vanilje-
pulveret. Bland godt og la det avkjoles til det er
lunkent.

Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

Ta iskrembeholderen ut av fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den
ytre beholderen, og start programmet.

Skrap opp isen i en liten kopp og topp med
karamellsaus og knuste peangtter.

13



KAFFEGELATO

INGREDIENSER FREMGANGSMATE

2 dl melk 1 Bland melk, flate, sukker og maisstivelse i en

2 dI kremflate (30% fett) kasserolle. La det smakoke under konstant om-
50 g sukker roring til blandingen tykner noe.

8 g maisstivelse
2 ts malt kaffe

Ta kasserollen bort fra varmen, tilsett den malte
kaffen. Bland godt og la det avkjzles til det er
lunkent.

Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

Ta iskrembeholderen ut av fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

Server og nyt.
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FIOR DI LATTE GELATO

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
2 dl helmelk 1 Ha melk, flate, sukker og maisstivelse i en kjele,
2 dl kremflate (30% fett) og varm forsiktig under konstant omrgring til

70 g sukker blandingen tykner. Avkjal til den er lunken.

8 g maisstivelse
o 2 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett

pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.
3 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

4 Server og nyt.

15



GELATO MED HASSELNOTTKREM

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
1,5 dl helmelk 1 Bland melken, flagten og maisstivelsen i en kjele.

1,5 dl kremflgte (30% fett)
6 g maisstivelse
100 g hasselngttkrem

La det smakoke under konstant omrgring
til blandingen tykner litt.

Ta kjelen av varmen, tilsett hasselnattkremen,
og rer godt. Avkjal til lunken temperatur.

Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

Server og nyt.
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PISTASINOTT-GELATO

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
1,5 dl helmelk 1 Bland melken, flaten og maisstivelsen i en kjele.

1,5 dl kremflgte
6 g maisstivelse
100 g sot pistasjkrem

La det smakoke under konstant omrgring til
blandingen tykner litt.

Ta kjelen av varmen, tilsett den sgte pistasjkremen,
og rar godt. Avkjal til lunken temperatur.

Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

Server og nyt.
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STRACCIATELLAGELATO

FREMGANGSMATE

INGREDIENSER

2 dl helmelk

2 dl kremflate (30% fett)
60 g sukker

8 g maisstivelse

0,5 ts vaniljepulver

30 g marke sjokoladeflak

1

Bland melken, flgten, sukkeret og maisstivelsen
i en kjele. La det smakoke under konstant om-
roring til blandingen tykner litt.

Ta kjelen av varmen, tilsett vaniljen, og rer godt.
Avkjal til blandingen er lunken.

Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den
ytre beholderen, og start programmet.

Ta ut iskrembeholderen igjen. Lag et hull i isen
som er cirka 4 cm bredt - 8 cm dypt og tilsett

de mgarke sjokoladeflakene. Start programmet.

Server og nyt.
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VANILJEGELATO

INGREDIENSER FREMGANGSMATE

2 dl helmelk 1 Bland melken, flgten, sukkeret og maisstivelsen
2 dI kremflate (30% fett) i en kjele. La det smakoke under konstant om-
60 g sukker roring til blandingen tykner litt.

8 g maisstivelse . . . :
2 Ta kjelen av varmen, tilsett vaniljepulver, og avkjal

0.5 ts vaniljepulver til blandingen er lunken.
3 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

4 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

5 Server og nyt.
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% 10 min % 24 h 4 min

BASILIKUMSORBET

FREMGANGSMATE

INGREDIENSER
100 g sukker
3 dl vann

1 lime (saft)
20 g basilikumblader

1

Ha sukker og vann i en kjele, kok opp pa middels
varme, og avkjgal til blandingen er lunken.

Tilsett limesaft og basilikumblader. Bruk en stav-
mikser for & blande alt til du far en jevn konsistens.

Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

Server og nyt.
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SORBET AV COCKTAILTOMATER

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
55 g sukker 1 Ha sukker og vann i en kjele, kok opp pa middels
0,75 dl vann varme, og avkjgal til blandingen er lunken.

260 g cocktailtomater
2 Tilsett cocktailtomatene. Rar blandingen med

(klasetomater) . . .
mikser til den er jevn.

3 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

4 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

5 Server og nyt.
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% 10 min % 24 h

AGURK- OG MYNTESORBET

FREMGANGSMATE

INGREDIENSER
85 g sukker

1,1 dl vann

280 g agurk

10 mynteblader
0,5 sitron (saft)

1

Ha sukker og vann i en kjele, kok opp pa middels
varme, og avkjgal til blandingen er lunken.

Skrell agurken og skjeer den i biter. Legg agurken,
myntebladene og sitronsaften i sukkerlaken. Bruk
en mikser og bland godt.

Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

Server og nyt.
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% 10 min
SITRONSORBET

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
150 g sukker 1 Ha sukker og vann i en kjele, kok opp pa middels
1,5 dl vann varme, og avkjgal til blandingen er lunken.

1,1 dl sitronsaft (3 stk)

0,7 dl limesaft (2 stk) 2 Tilsett sitronsaften og bland.

3 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

4 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

5 Server og nyt.
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MANGOSORBET

INGREDIENSER FREMGANGSMATE

65 g sukker 1
85 ml vann
280 g moden mango

Bland sukker og vann i en kjele. Kok opp pa lav
varme, og la det avkjgles til det er lunkent.

Skrell og skjeer mango i sma biter. Legg bitene i
sukkerlaken. Bruk en stavmikser til & lage en jevn
konsistens.

Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

Ta iskrembeholderen ut av fryseren og ta av lokket.
Plasser den lille beholderen i den ytre beholderen.

Start programmet.

Server og nyt.
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MELONSORBET

INGREDIENSER FREMGANGSMATE

65 g sukker 1
0,85 dl vann
280 g melon

Ha sukker og vann i en kjele, kok opp pa middels
varme, og avkjgal til blandingen er lunken.

Skjeer melon i sma biter, legg dem i sukkerlaken,
og miks med stavmikser til jevn konsistens.

Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

Server og nyt.
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HVIT FERSKENSORBET

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
65 g sukker 1 Bland sukker og vann i en kjele. Kok opp pa lav
85 ml vann varme, og la det avkjgles til det er lunkent.

280 g hvite eller gule

ferskener (3 stk) 2 Skrell og skjeer fersken i biter, legg dem i

sukkerlaken, og miks med stavmikser til massen
far jevn konsistens.

3 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

4 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

5 Server og nyt.
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JORDBARSORBET

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
65 g sukker 1 Bland sukker og vann i en kjele. Kok opp pa lav
85 ml vann varme, og la det avkjgles til det er lunkent.

280 g jordbeer
2 Legg jordbaerene i sukkerlaken. Bruk en stav-

mikser for & blande til en jevn konsistens.

3 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

4 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

5 Server og nyt.
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% 10 min % 24 h 4 min

BRINGEBZAR- OG AGAVESORBET

INGREDIENSER
110 g agavesirup
65 ml vann

260 g bringebaer

FREMGANGSMATE

1 Bland agavesirup, vann og bringebeer i en bolle.
Bruk en stavmikser for & blande til en jevn
konsistens.

2 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

3 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

4 Server og nyt.
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FROZEN YOGHURT MED LAVENDEL
OG HONNING

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
1,5 dl lettmelk 1 Varm opp melken og lavendelen i en kasserolle,
1ts tarket lavendel og la den deretter trekke i 5 minutter. Sil av.

230 g gresk yoghurt

: 2 Bland den infuserte melken med resten av in-
70 g honning

grediensene i en beholder.

3 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

4 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

5 Server og nyt.
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NATURELL FROZEN YOGHURT

INGREDIENSER
230 g Gresk yoghurt
1,15 dl melk

15 g kondensert sgt
melk

FREMGANGSMATE
1 Bland alle ingrediensene i en bolle.

2 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

3 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

4 Server og nyt.
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FROZEN YOGHURT MED JORDBAR

INGREDIENSER

230 g Gresk yoghurt
1,15 dl melk

15 g jordbaersyltetay

4 ss jordbeercoulis
Noen jordbeer, delt i fire

FREMGANGSMATE

1 Bland alle ingrediensene i en bolle, unntatt
jordbaersyltetagy og jordbaerene.

2 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

3 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

4 Skrap opp isen i serveringsskaler og topp deretter
med jordbaercoulis og delte jordbeer.

5 Server og nyt.
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ACAI-SMOOTHIEBOWL

FREMGANGSMATE

INGREDIENSER
1 banan, skivet

50 g jordbeer, delt
80 g gresk yoghurt
1 dl helmelk

40 g agavesirup

1 ss acaipulver (5 g)
6 jordbaer, delt i fire
1 banan, skivet

6 bringebeer, delt i to
20 g havregryn
Noen mynteblader

1

Hell alle ingrediensene til isen i en beholder.
Miks med en blender til en jevn konsistens.

Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

Server i skaler og topp med frukt, havregryn og
friske mynteblader

Server og nyt.
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BZAER-SMOOTHIEBOWL

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
100 g jordbeer, hakket 1 Hell alle ingrediensene i en beholder. Miks med
25 g bringebaer en blender til en jevn konsistens.
25 g blabeer
2 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
80 g gresk yoghurt . : . .
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.
1 dl helmelk
40 g agavesirup 3 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
1 banan, skivet lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den
6 blabaer, delt i to ytre beholderen, og start programmet.
4 jordbeer, delt i fire o
20 g havregryn 4 S§rver i skaler og topp med frukt, havregryn og
friske mynteblader
5 Server og nyt.
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TROPISK SMOOTHIEBOWL

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
100 g mango, i biter 1 Hell alle ingrediensene til isen i en beholder.

50 g pasjonsfruktjuice (uten frg)  Miks med en blender til en jevn konsistens.

80 g gresk yoghurt
1 dl helmelk
40 g agavesirup

2 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

1 banan, skivet 3 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
6 blabeer, delt i to lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den
1 pasjonsfrukt ytre beholderen, og start programmet.

20 g havregryn
4 Server i skaler og pynt med skivet frukt og

havregryn.

5 Server og nyt.
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4 min

KLASSISK HIEMMELAGET ISKREM

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
1,5 dl helmelk 1 Bland melk, flate, agavesirup, mais- stivelsen

2,5 dl kremflgte (30% fett)
25 g agavesirup

8 g maisstivelse

0,5 ts vaniljepulver

8 jordbeer, delt i kvarter

8 bringebeer, delt i to 3

8 blabaer

og vaniljepulveret i en kjele.

Varm opp pa middels varme under konstant
om- rgring til blandingen tykner litt. La den av-
kjzles til den blir lunken.

Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

Legg en skje iskrem i sma skaler og pynt med
frukt.

Server og nyt.
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2 10 min %2411 4min
KESAM OG SITRONIS

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
1,5 dl helmelk 1 Bland alle ingrediensene i den lille iskrem-
250 g kesam beholderen, sett pa lokket og plasser den i

40 g agavesirup fryseren i 24 timer.

1 sitron (skall og saft
( o ) 2 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av

lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den
ytre beholderen, og start programmet.

3 Server og nyt.
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% 24 h 4min

VEGANSK MANDEL-LETTIS

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
3 dl havremelk 1 Bland havremelken, agavesirupen og maisstiv-

40 g agavesirup
4 g maisstivelse
150 g mandelpureé

elsen i en kjele. Varm opp pa middels varme
under omrgring til blandingen tykner litt.

Ta blandingen av varmen og tilsett hvit
mandelpuré. Regr til blandingen er glatt, og la
den deretter avkjgles til den er lunken.

Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

Server og nyt.
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VEGANSK MACADAMIAIS

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
3 dl mandelmelk 1 Hell alle ingrediensene i en beholder og miks
150 g macadamiangtter med en blender til du far en glatt tekstur.

40 g agavesirup
2 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett

pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.
3 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

4 Server og nyt.
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FROSSEN COSMOPOLITAN

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
40 g sukker 1 Bland sukker og tranebeaerjuice i en bolle til

2,4 d| tranebaerjuice
1 lime (saft og skall)
4 cl vodka

4 cl| Cointreau

Vi oppfordrer til ansvarlig
alkoholbruk. Serveres kun til
personer over 20 ar.

sukkeret har last seg opp. Tilsett deretter vodka,
Cointreau, limesaft og limeskall.

Hell 2/3 av blandingen i den lille iskrembeholderen,
sett pa lokket, og plasser den i fryseren i 24 timer.

Oppbevar resten av blandingen i kjgleskapet.

Ta ut iskrembeholderen fra fryseren, ta av lokket,
og hell i den resterende tredjedelen av blandingen.

Plasser den lille iskrembeholderen i den ytre
beholderen, og start programmet.

Server og nyt.
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FROSSEN MOJITO

INGREDIENSER

80 g rarsukker

3 dl vann

2 limefrukter (saft og skall)
12 g frisk mynte

1ssrom

Vi oppfordrer til ansvarlig
alkoholbruk. Serveres kun til
personer over 20 ar.

FREMGANGSMATE

1 Bland alle ingrediensene i en bolle. Miks bland-

ingen med en stavmikser i 30 sekunder.
Hell 2/3 av blandingen i den lille iskrembeholderen,
sett pa lokket, og plasser den i fryseren i 24 timer.

Oppbevar resten av blandingen i kjgleskapet.

Ta ut iskrembeholderen fra fryseren, ta av lokket,
og hell i den resterende tredjedelen av blandingen.

Plasser den lille iskrembeholderen i den ytre
beholderen, og start programmet.

Server og nyt.
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MANGO TANGO

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
2,5 dl mangosaft 1 Bland mangosaft og sukker i en bolle til
40 g sukker sukkeret har lgst seg opp. Tilsett deretter rom,

Saften av en halv sitron Cointreau og sitronsaft. Bland godt.

1dl ft
mangosa 2 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett

10 cl jordbeersirup (valgfritt) pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

3 clrom
3 cl Cointreau 3 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren, ta av lokket,

og hell i mangosaften. Sett den lille iskrembehold-
eren i den ytre beholderen. Start programmet.

4 Hell jordbaersirupen i glassene og hell deretter
i blandingen.

5 Server og nyt.

Vi oppfordrer til ansvarlig
alkoholbruk. Serveres kun til
personer over 20 ar.
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MARGARITA

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
65 g sukker 1 Bland sukker og vann i en bolle til sukkeret
240 ml vann har last seg opp. Tilsett limesaft, limeskall,

2 limefrukter (saft) tequila og Cointreau. Bland godt.

1 limefrukt (skall)

, 2 Hell 2/3 av blandingen i den lille iskrembeholderen,
4 cl tequila

. sett pa lokket, og plasser den i fryseren i 24 timer.
4 cl Cointreau Oppbevar resten av blandingen i kjsleskapet.

3 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren, ta av lokket,
og hell i den resterende tredjedelen av blandingen.

4 Plasser den lille iskrembeholderen i den ytre
beholderen, og start programmet.

5 Server og nyt.

Vi oppfordrer til ansvarlig alkoholbruk. Serveres kun til personer over 20 ar.
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PINA COLADA COCKTAIL

INGREDIENSER FREMGANGSMATE

40 g sukker 1 Bland sukkeret og ananassaften i en bolle til
2,5 dl ananasjuice sukkeret har lgst seg opp. Hell deretter i rom.
4 ¢l rom Bland godt.

1,5 dI kok Ik - - e i
okosme 2 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett

pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

3 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren, ta av lokket,
og hell i kokosmelken. Plasser den lille iskrem-
beholderen i den ytre beholderen, og start
programmet.

4 Server i cocktailglass.

Vi oppfordrer til ansvarlig alkoholbruk. Serveres kun til personer over 20 ar.
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OREO® MILKSHAKE

INGREDIENSER

1,5 dl helmelk

1,5 dl kremflgte (30% fett)
40 g sukker

6 g maisstivelse

0,5 ts vaniljepulver

1dl melk

6 stk Oreo®-kjeks

FREMGANGSMATE
1 Bland 1,5 dIl melk, flate, sukker og maisstivelse

i en kjele. Kok opp under konstant omraring.

Ta kjelen av varmen, rgr inn vaniljepulveret, og la
det avkjoles til det er lunkent.

Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Tilsett ytterligere 1 dl melk. Plasser den lille
iskrembeholderen i den ytre beholderen, og start
programmet.

Knus fire Oreo®-kjeks til smuler.
Bruk haye glass. Tilsett farst to spiseskjeer milk-
shake og deretter et lag smuler fra 2 Oreo®-kjeks.

Gjenta lagene to ganger til. Avslutt med smuler
pa toppen og en hel Oreo®-kjeks i hvert glass.
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KREMET MOKKA-MANDELSHAKE

INGREDIENSER
2 dl espressokaffe
25 g sukker

1,5 dl mandelmelk
50 g vispet krem

1 ss mandelflak

1 ss sjokoladeflak

FREMGANGSMATE

1 Bland kaffen og sukkeret i en bolle.

2 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

3 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren, ta av lokket,
og hell i mandelmelken. Plasser den lille iskrem-
beholderen i den ytre beholderen, og start
programmet.

4 Hell blandingen i to glass og avslutt med vispet
krem pa toppen.

5 Pynt med mandel-og sjokoladeflak.
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JORDBARMILKSHAKE

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
2,2 dl helmelk 1 Bland 2/3 av melken, flgten, sukkeret og mais-

1,5 dl kremflgte (30% fett)
40 g sukker

6 g maisstivelse

0,5 ts vaniljepulver

30 g jordbaersyltetay

4 jordbeer 3

stivelsen i en kjele. Kok opp under konstant
omrgring.

Ta kjelen av varmen, rgr inn vaniljepulveret, og
la blandingen avkjgles til den er lunken.

Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Tilsett jordbeersyltetayet og den resterende
melken.

Plasser den lille iskrembeholderen i den ytre
beholderen, og start programmet.

Hell milkshake og syltetgy lagvis, del jordbaerene
og pynt. Server og nyt.
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COCA-COLA SLUSH

INGREDIENSER FREMGANGSMATE

4,5 dl Coca-Cola 1
50 g sukker

Visp 2/3 av Coca-Colaen sammen med sukkeret
i en bolle til sukkeret har last seg opp.

Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

Ta ut iskrembeholderen fra fryseren, ta av lokket,
og hell i den resterende Coca-Colaen. Plasser
den lille iskrembeholderen i den ytre beholderen,
og start programmet.

Server og nyt.
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KAKIGORI

INGREDIENSER

25 g sukker

2,25 dl vann

15 g sirup med valgfri
smak (grenadin, jordbeer,
mint, fersken, etc.)

FREMGANGSMATE

1 Bland sukkeret, sirupen og vannet i en kjele,
kok opp. La det avkjoles.

2 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

3 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren og ta av
lokket. Plasser den lille iskrembeholderen i den

ytre beholderen, og start programmet.

4 Server og nyt.
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SPRITZ GRANITA

INGREDIENSER FREMGANGSMATE

50 g sukker 1 Bland sukkeret og proseccoen i en bolle til
2,5 dl prosecco sukkeret har last seg opp.

1,5 dl Aperol

2 Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

3 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren, ta av lokket,
og hell deretter i Aperol. Plasser den lille iskrem-
beholderen i den ytre beholderen, og start
programmet.

4 Server umiddelbart.

Vi oppfordrer til ansvarlig
alkoholbruk. Serveres kun til
personer over 20 ar.
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%Smin %2411 3min
VANNMELON-SLUSH

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
70 g sukker 1 Miks alle ingrediensene i en bolle med en
0,9 dl vann stavmikser til du far en jevn konsistens.

300 g utkjernet vannmelon

(i biter) 2 Hell 2/3 av blandingen i den lille iskrembeholderen,

sett pa lokket, og plasser den i fryseren i 24 timer.
Oppbevar resten av blandingen i kjsleskapet.

3 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren, ta av lokket
og tilsett den resterende 1/3 av blandingen.

4 Plasser den lille iskrembeholderen i den ytre
beholderen, og start programmet.

5 Server umiddelbart.
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%Smin %24h 3min

KARAMELLMACCHIATO

INGREDIENSER

1 dl helmelk

1 dl kremflgte (30% fett)
50 g saltet karamellsaus
4 g maisstivelse

3 cl espressokaffe

0,7 dl kald helmelk

50 g pisket krem

2 ss saltet karamell

2 ss sjokoladespon

FREMGANGSMATE
1 Bland melk, flgte, den salte karamellsausen

og maisstivelsen i en kjele.

Kok opp pa svak varme til blandingen har tyknet
litt, og la den deretter avkjgles til den er lunken.

Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

Ta ut iskrembeholderen fra fryseren, ta av lokket
og hell deretter i espressokaffen og kald melk.
Plasser den lille iskrembeholderen i den ytre
beholderen, og start programmet.

Hell opp i to glass, topp med pisket krem,
karamellsaus og sjokoladespon.
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MATCHA-FRAPPE

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
1dl vann 1 Bland vann, matcha og sukker i en bolle.

1 ts matcha-te (4 g)
25 g sukker E
1,5 dl helmelk

Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

3 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren, ta av lokket,
og hell deretter i melken. Plasser den lille iskrem-
beholderen i den ytre beholderen, og start
programmet.

4 Server og nyt.
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@ﬂ % 24 h 3 min
GRESK KAFFEFRAPPE

INGREDIENSER FREMGANGSMATE
2 dl espressokaffe 1 Bland espressokaffen og sukkeret i en bolle.
25 g sukker

Hell blandingen i den lille iskrembeholderen, sett

1,5 dl kald melk 2 He
pa lokket og plasser den i fryseren i 24 timer.

3 Ta ut iskrembeholderen fra fryseren, ta av lokket
og tilsett den kalde melken. Plasser den lille is-
krembeholderen i den ytre beholderen, og start
programmet.

4 Server og nvt.
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