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1 - ABNING

- Fjern al emballage og alle klistermaerker,
etiketter og maerker.

- For du bruger stobejernet forste gang, skal du
vaske det i varmt vand med szebe, derefter skylle
det af og til sidst terre det grundigt af med et
bladt stykke stof elller med kakkenrulle.

- Du opdager, at der er pletter pa dit stabejern:
eventuelle pletter vil forsvinde, ferste gang du
ger det rent, og de har ingen indflydelse pa
stobejernets ydeevne.

2 - MADLAVNING MED (RE)NEW

EGNET TIL ALLE TYPER AF KOGEPLADER

(RE)NEW er egnet til alle typer af kogeplader:
induktion, gas, elektrisk, keramisk.

Bemaerk: pandens effektivitet kan pavirkes af
kogepladens diameter og ydeevne.

Hvis stobejernet har en mindre grunddiameter
end induktionskogepladen, vil induktionens
varmeteknologi muligvis ikke blive udlost.

Det er kun produktet, der kommer med héndtag
i rustfrit stal, som er ovnfast op til 250 °C
(glaslaget er dog ikke ovnfast op til denne
temperatur).

Vi anbefaler ikke at szette produkter med handtag
med traeeffekt ind i ovnen.

Advarsel:

- Brug altid ovnhandsker, ndr du szetter dit stebejern ind i ovnen eller tager det ud.

Hzerdede glasslag er ovnfaste op til maks. 175 °C. Hvis du saetter en pande ind i en ovn med en
temperatur pa over 175 °C, skal du fjerne glaslaget fra panden.

- Vores produkter er ikke sikre til brug i en mikroovn.

SKANSOM MABLAVNING

Med skansom madlavning kan du bevare sd meget som muligt af vitamindholdet og smagen i de retter,
du laver. Nyd op til 30 % mere

C-vitamin-indhold bevaret sammenlignet med stegning (eksternt testet pa peberfrugter). Men hvad er
skansom madlavning?




Hvis gryden bliver overophedet, kan det
gdelaegge dens non-stick-egenskaber eller
braende bunden pa.

Undga at overophede dit stebejern, iseer nar det
er tomt.

Veer forsigtig, nér du laver med ved hgjeste
varmeniveau, eller nar du bruger booster-
funktionen.

Vi anbefaler at bruge redskaber i plastik, silikone
eller trae, da disse giver de bedste resultater
over lang tid. De fleste metalredskaber kan ogsa
bruges, bortset fra knive og piskeris.

Skeer ikke direkte i panden. Det er dog vigtigt, at
du er forsigtig, hvis du bruger metalredskaber.
Undga at bruge redskaber med skarpe kanter og
skeer ikke direkte i panden. Du ma ikke stikke eller
skaere i non-stick-overfladen. Garantien daekker
ikke ridser. Det er almindeligt, at der kommer sméa
maerker pa overfladen og disse vil ikke pavirke
st@bejernets ydeevne.

Hvis handtaget pa laget eller pa stebejernet
bliver lgst, skal du stramme det forsigtigt med en
torx-skruetraekker.

3,2,1- LAV SUNDE OG SMAGFULDE
RETTER!

(RE)NEW er designet med vores eksklusive
Thermo-Signal®-teknologi for perfekt
stegning. Denne teknologi vil hjeelpe dig med
at finde frem til den ideelle starttemperatur
under madlavningen, s din ret far en perfekt
konsistens, farve og smag!

Forvarm din pande ved medium varme og brug
Thermo-Signal®-teknologien, sa du ved, hvornar
du skal starte madlavningen: nar den skifter til en
hel rad prik, kan du starte! Derefter kan du skrue
ned for varmen for at spare pa energien. Det vil
0gsa hjeelpe med at forhindre, at panden bliver
overophedet og dermed forleenge varigheden af
belezegningens non-stick-egenskaber.

Med sin INOCERAM glide-teknologi giver (RE)
NEW en glimrende non-stick-ydeevne, s du
nemt kan lave fedtfattige retter!

Man mé aldrig varme fedstoffer eller olie sa
meget, at det breender pé og bliver sort.
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3 - PAS PA DIT (REJ]NEW-ST@BEJERN

VAR OMHYGGEqu

... NAR DEN SKAL VASKES OP

Vi anbefaler, at du vasker din pande op i handen
for at forlaenge dens levetid.

Vi anbefaler, at du vasker den keramiske pande
op i handen med vand, en svamp og et skansomt
opvaskemiddel. Vi anbefaler, at du ikke bruger
en skarp svamp. Hvis du ikke synes, at panden
er nok ren, nar du laver mad, kan du putte lidt

eddike og vand pa panden og varme den op.

Blandingen af vand og eddike vil rense din pande effektivt, nar det bliver varmet
op. Herefter skal du skylle panden godt af, terre den af og til sidst gnubbe den ind med lidt solsikkeolie
el. et lignende produkt. Nu vil din pande vaere som ny.

Hvis du har sveert ved at fa skidt eller madrester af bunden af panden, kan du starte med at lade den
std i blede med varmt vand og et effektivt opvaskemiddel. Hvis det er ngdvendigt, kan du derefter vaske
panden op med en skurepude i plastik og en smule flydende og effektivt opvaskemiddel.

... NAR DEN SKAL OPBEVARES

Tefal-pandebeskyttere er velegnede til at
beskytte dine pander mod ridser, friktion og slag.
De ger det ogsd nemmere at flytte rundt med dine
pander.

4 - OKO-DESIGNET STOBEJERN

DIT (RE)NEW-STPBEJERN ER PKO-
DESIGNET

Denne serie er gko-designet* for at reducere
dens fodaftryk pa miljoet.

@ko-designede produkter er produkter, der
bruger feerre ressourcer og mindre energi,
samtidig med at de leverer den samme kvalitet og
ydeevne under den daglige madlavning!

(RE)NEW er :

- fremstillet af 100 % genanvendt aluminium**
- genanvendelig **

- designet til at holde

- pakket i emballage, der er fremstillet af 90 %
genanvendt pap

- 0g fremstillet i Frankrig * i henhold til Groupe SEB's kriterier, som er baseret pé 5 prioriteter inden for gko-
. design.
Las mere om QkO'dGSlgn: ** genanvendt materiale udger mindst 51 % af hele produktet
o *** mulig genanvendelighed, skal sorteres pd en genbrugsstation. Produkt
https:IIWWW.tEfaI.Com/eCOdeS|gn genanvendeligt, bortset fra hdndtagene: det samlede produkt er mindst 82 %
genvandeligt



PKO-TIPS TIL MADLAVNING

En feelles indsats: Med en feelles indsats kan vi reducere vores produkters overordnede fodaftryk pa
miljeet: Nar det kommer til design, produktion og transport af vores produkter, er det os, der kan gere en
forskel. Men nar det kommer til brug af produktet, er det dig, der kan gare en forskel.

Her kan du lzese nogle gko-tips, som du kan felge under din daglige madlavning.

Skaer maden ud!
Hak eller skaer din mad ud i mindre stykker for at ggre madlavningen hurtigere,
sé& du dermed reducerer den tid, du bruger, og den energi, du forbruger.

Energibesparelse

@ko-fordele: Den avancerede Thermo-Signal®-teknologi sikrer, at du ikke
spilder energi. Teknologien hjeelper dig nemlig med at undga, at du varmer dit
stebejern op for lzenge.

Energieffektiv madlavning
Brug et &g for at holde pa varmen. Dette vil speede tilberedningen op og
dermed reducere energiforbruget.

Rengaring!
Laeg din pande i blad, inden du vasker den op, for at spare pa dit vandforbrug.

Vaer omhyggelig!
Brug en svamp, der ikke er for skarp og et skdnsomt opvaskemiddel, nar du
vasker din pande op, for at undga tidlig slitage.

Genanvendelse er vejen frem!

Vidste du, at aluminium kan genanvendes i en uendelighed? Nar du er blevet
treet af dine kekkenredskaber, kan du give aflevere dem pa en genbrugsplads
0g give dem et nyt liv.

[@a]




5 - NAR DU VIL SKILLE DIG AF MED DIT STOBEJERN

Dit produkt indeholder veerdifulde materialer, som kan genskabes eller genanvendes.
Aflevér det pa den lokale genbrugsplads. Hvis du har spargsmal eller gnsker flere
oplysninger, kan du kontakte vores kundeserviceafdeling via www.tefal.com

4 )

VIDSTEDU ?

Tefal-produkters sterste indvirkning pa miljget kommer fra
brug af produktet og fra udvindelsen af ramaterialer.

Laes vores oko-tips for at blive klogere pa, hvordan du kan
reducere din indvirkning pa miljeet, nar du bruger vores
produkter. LA£S MERE

/
-

6 - GARANTI

DER ER 2 ARS GARANTI PA DIT (RE)NEW-STPBEJERN

Der er 2 ars garanti pa dette produkt mod fabrikationsfejl, medmindre saerlig lovgivning eller saerlige
aftaler er gyldige i kebslandet.

Garantien daekker ikke fglgende: mad, snavs eller andre elementer har sat sig fast, stebejernet er blevet
beskadiget som falge af ukorrekt brug eller professionel brug eller produktet er blevet tabt eller har
faet slag. Garantien daekker heller ikke pletter, misfarvning eller ridser indvendigt eller udvendigt pa
produktet, som er opstaet pd grund af slitage eller overophedning.

Tefal garanterer, at den keramiske belaegning
overholder lovgivning inden for garanti af
materialer, der kommer i kontakt med federvarer.®

(1) Tefal garanterer sine produkters sikkerhed gennem strengere kontrol end pékraevet af nutidige madregulativer. Ingen PFOA i henhold til gaeldende lovgivning. Ingen bly,
ingen nikkel (ingen Pb no Cd) betyder ingen tilfgjelse af Pb og Cd i beleegningerne, og at disse grundstoffer ikke blev pévist i tests, som blev udfert af eksterne laboratorier.



7 - ANDRE OPLYSNINGER 0G RADGIVNING:

For flere oplysninger eller detaljer om dit produkt kan du kontakte vores
kundeserviceafdeling pa www.tefal.com

RADGIVNING: Hvis du har spargsméal om vilkdrene og betingelserne ifm. garantien, hvis du ensker flere oplysninger om brug og
pleje af dit produkt, eller hvis du har generelle sporgsmal, kan du besage vores hjemmeside:

www.tefal.dk.

NU KAN DU NYPE MADLAVNINGEN MED (RE)NEW-KPKKENGRE] !




