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SAKERHETSINSTRUKTIONER
VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

Riktlinjer for anvandning, underhall och installation
- for din egen sakerhet bor du lasa igenom hela
bruksanvisningen och aven studera bilderna.

Den héar apparaten ar endast avsedd att anvandas
inomhus i hemmiljo. Den ar inte avsedd for foljande
tillampningar och garantin géller inte vid anvandning i:
- personalkdk i butiker, kontor och pa andra
arbetsplatser,
- lantbruk,
- av kunder pa hotell, motell och andra
boendeinrattningar
bed and breakfast, vandrarhem och liknande.
Ta bort allt forpackmngsmatenal alla klistermarken och
tillbehor pa insidan och utsidan av apparaten innan den
anvands forsta gangen.
Apparaten ar inte avsedd att anvandas av personer
(inklusive barn) med begransad fysisk, sensorisk
eller mental férmaga, eller som saknar kunskap/
erfarenhet av apparaten, savida inte anvandning sker
under overvakning eller efter instruktion hur apparaten
anvands pa ett sékert satt av en person som ansvarar
for deras sakerhet. Barn bor hallas under uppsyn sa att
de inte leker med apparaten.
Apparaten kan anvandas av personer fran 8 ar och
uppat med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
forméaga, eller som saknar erfarenhet och kunskap
att anvanda om de star under tillsyn eller har fatt
instruktioner for hur apparaten anvands och forstar
vilka riskerna ar. Rengoring och underhall far inte
utforas av barn sévida inte de ar éldre an 8 ar och halls
under uppsikt.



 Se till att apparat och elsladd halls utom rackhall for
barn under 8 ar. Lamna aldrig apparaten obevakad nar
den anvands.

. & Utsidan pa apparaten kan bli mycket het nar
apparaten anvands. Vidror aldrig heta ytor pa
apparaten.

« Denna apparat ar inte avsedd att anvandas tillsammans

med en extern timer eller separat fjarrkontrollsystem.

* Rulla alltid ut elsladden helt innan apparaten ansluts till
eluttaget.

« Om elsladden &r skadad méste den bytas ut av
tillverkaren eller serviceorganisation for att undvika
fara.

« Anvand inte forlangningssladd. Om du pa eget ansvar
gor det anda, ska du anvanda en forlangningssladd
som ar i gott skick och har en jordad stickkontakt
som ar anpassad till apparatens markeffekt. Vidta alla
nodvandiga forsiktighetsatgarder for att forhindra att
nagon snubblar over forlangningskabeln. Anslut alltid
apparaten till ett jordat uttag.

« Kontrollera att stromforsorjningen motsvarar den
markeffekt och spanning som anges pa undersidan av
apparaten.

» Rengor grillplattorna med en svamp, varmt vatten och
diskmedel. Doppa aldrig ner apparaten, stromkabeln
eller stickkontakten i vatten eller nagon annan vatska.

VARNING: Varm eller forvarm inte apparaten utan att
bada grillplattorna ar pa plats.

Gor s& har
Las noga bruksanvisningen till de olika modellerna beroende pa vilka
tillbehor apparaten levereras med. Se till att bruksanvisningen finns néra fill
hands.
Om en brannskada intraffar, skolj omedelbart med kallt vatten och uppsok
lakare vid behov.
Diska plattorna innan de anvands forsta gangen, se avsnitt b, hall lite
matolja pa plattorna och torka av med en mjuk trasa eller pappershandduk.



* Placera stromkabeln, med eventuell férlangningskabel, s& att man kan réra
sig fritt runt bordet utan att snubbla 6ver den.

* Matlagningséngor kan vara farliga for djur med sarskilt kansliga
andningsorgan, som t ex faglar. Vi rekommenderar fagelagare att halla dem
borta fran matlagningsomradet.

* Placera alltid apparaten oatkomlig for barn.

* Kontrollera att ytorna p& grillplattorna &r rena innan de anvands.

* Forhindra skador pa plattorna genom att endast anvanda dem for det som
de &r avsedda for (stall dem inte i en ugn, pa en gasring eller kokplatta eller
liknande).

+  Se till att plattorna sitter stabilt och ar korrekt placerade och fastsatta pa
apparaten. Anvand endast plattor som medfdljer apparaten eller som kopts
fran ett godkéant servicecenter.

* Anvéand alltid tré- eller plastredskap for att undvika skador pa grillplattorna.

* Anvand inte plattorna for andra apparater eller anvandningsomraden.

Gor inte sa har

* Anvand inte apparaten utomhus.

» Lamna aldrig apparaten obevakad nar den sitter i uttaget eller anvands.

*  For att forhindra att apparaten dverhettas ska den inte stéllas i ett horn
eller under ett vaggskap.

+  Placera aldrig apparaten direkt pa en émtalig yta (glasbord, bordsduk,
lackerade mobler etc.) eller pa en mjuk yta som en handduk.

* Placera aldrig apparaten under ett skap som ar fast i vaggen eller pa en
hylla eller bredvid brandfarliga material som persienner, gardiner eller
vaggbonader.

* Placera aldrig apparaten pa eller nara heta eller hala ytor. Strémkabeln
far aldrig vara nara eller i kontakt med heta delar av apparaten, nara en
varmekalla eller laggas dver skarpa kanter.

* Placera inte koksredskap pa apparatens tillagningsytor.

+  Skar aldrig mat direkt pa grillplattorna,

* Anvand inte skursvampar av metall, stalull eller grovt skurpulver eftersom

det kan skada non-stickbelaggningen.

Flytta inte apparaten nar den anvands.

Bar inte apparaten i handtaget.

Kor aldrig apparaten tom.

Anvand inte aluminiumfolie eller andra féremal mellan plattan och maten

som tillagas.

* Talinte bort dropptraget nar du lagar mat. Om dropptréget blir fullt vid
tillagning: 1at apparaten svalna innan du témmer tréaget.

* Placera inte varmeplattan pa en bracklig yta eller under vatten.

+  Skydda non-stickbelaggningen genom att undvika éverdriven férvarmning
nar apparaten ar tom.

+ Plattorna ska aldrig hanteras nar de ar varma.

* Lagainte mat i aluminiumfolie.

+ Tillaga aldrig recept som inkluderar flambering eftersom det kan férstéra
apparaten.

* Laga eller varm aldrig laga mat medan grillen ar 6ppen.

« Véarm aldrig upp apparaten utan grillplattorna.



TlpS/ information
Tack for att du har kopt denna apparat som endast ar avsedd for
hemmabruk.

+ Fordin sdkerhets skull uppfyller denna apparat géllande standarder
och foreskrifter som galler lagspanningsdirektivet, elektromagnetisk
kompatibilitet, miljon, material i kontakt med livsmedel.

+ Forsta gangen apparaten anvands kan det uppsté viss lukt och
rokutveckling under de forsta minuterna.

* Vi utvecklar standigt vara produkter och de kan andras utan féregaende
meddelande.

* Atinte mat som kommit i kontakt med de delar som ar markta med
symbolen

*  Om maten &r for tjock kommer sékerhetssystemet att stdnga av apparaten.

* Instrumentpanelen ar 6mtalig - rengor och torka av med en torr och mjuk
trasa. Rengor inte med vat svamp eftersom det kan skada funktionerna.

Milj6

Tank pa miljon!

® Apparaten innehéller vardefulla material som kan ateranvandas eller
E atervinnas.
mm O L3mna darfor in den pé en lokal atervinningsstation.
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12 automatiska tillagningsprogram
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Tva extra tillagningsalternativ i automatiskt lége
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@@ Funktion for fryst mat

Halstringsfunktion

Obs: Fryst mat- och halstringsfunktionen kan anvandas var for sig eller
bada samtidigt.

Manuellt lage

"ELUE]] ['ELUE] "ELUE]] ['ELUE]
mode mode mode mode
< 110°¢ >l 180°¢ >f< 220 >« 250° >




1

1 Tabort allt férpackningsmaterial,

alla klistermarken samt olika
tillbehdr pa in- och utsidan av
apparaten.

2 Rengor grillplattorna grundligt

med lite varmvatten och diskmedel
innan apparaten anvands for
forsta gangen samt skolj och torka
noggrant.

3-4 Montera den l6stagbara
droppbrickan framtill pa apparaten.

5 For basta resultat och for att
forbattra effektiviteten i non-
stickytan kan du torka av
grillplattorna med hushallspapper
eller liknande som doppats i lite
matolja.

6 Ta bort 6verflodig olja med rent
hushéllspapper eller liknande.

7 Se till att de 6vre och undre
plattorna sitter ratt placerade i
apparaten. Starta inte férvarmning
utan plattorna. Anslut apparaten till
eluttaget. (elsladden maste vara helt
utrullad).

8 Tryck pa Pa-/avknappen.

Forsiktighet: Se till att det inte fins
nagon mat mellan plattorna.



10

2 Anvdnda grillen forsta gdngen

9 Valj sprak med pilarna och tryck sedan pa OK.

Language Choix de la

oS Sprachauswahl langue
< ENG > < DEU > < FRA >

English Deutsch Francais

3 Pa&-/avknapp

10 Sétta igang Fig. 10.

11 Tryck en gang pé p&/avknappen
[ och en gang pa OK-knappen fér att
stdnga av apparaten




4 Fryst mat-funktionen endast automatiskt lage

13-15 Fryst-matfunktionen ska slas pa
innan forvarmningen startas om
maten ska tillagas fryst.

Om du har glémt att sla pa funktionen
stanger du av apparaten och upprepar
stegen.

Den hér funktionen kan bara anvandas i
automatiskt 1age, inte i manuellt.

12 13
15
5 Halstringsfunktionen endast automatisk lage [ . |

| S==00Kn0 )

14

17-19 Halstringsfunktionen méste slas
pé innan férvarmningen startas
om du vill ha markant stekyta pa
den mat som ska tillagas.

Om du har glomt att sl p& funktionen
stanger du av apparaten och upprepar
stegen.

Den har funktionen kan bara anvandas i
automatiskt 1age, inte i manuellt.

18 19



6__Tillagning i automatiskt ldge

21 Valj tillagningsléage beroende
& vilken typ av mat som ska
agas.

Betraffande kott:
tillagningsresultaten for de
forinstallda programmen kan
variera beroende p& ursprung,
styckning och kvalitet pa de
livsmedel som ska tillagas.
Programmen har utvecklats
och testats med livsmedel av
god kvalitet.

P& samma séatt maste man

ta hansyn till kéttets tjocklek
under tillagningen. Det gar inte
att tillaga kott som &r tjockare
an fyra cm.

Se tillagningsinstruktionerna pé sid. 21 om du ar oséker pa vilket tillagningslage du ska
anvanda.

22 Tryck pa OK-knappen -
apparaten borjar forvarmas.
Obs: om du véljer fel program,

stanger du av grillen och gar
tillbaka till steg 8.

23 Vanta 4 till 7 minuter.

24 Ett pip talar om att
forvarmningen ar klar.

Forsiktighet: Om apparaten
fortfarande ar stangd efter att
férvarmningen avslutats, kommer
sakerhetssystemet att stdnga av
apparaten.




Lagg i maten

(oK)
for att starta
tillagning
\ A

Starta
tillagning

31

32

25-26

Nér férvarmning har avslutats kan

du lagga i ingredienserna. Lyft upp
grillocket helt och héllet och 14

maten pa grillen. Forsiktighet: Om
apEaraten star oppen for lange kommer
sakerhetssystemet automatiskt att
stanga av den.

27-29

Apparaten beréknar automatiskt
tillagningscykeln (tid och temperatur)
beroende pa matens vikt och tjocklek.
Stang apparaten sé att tillagningscykeln
kan paborjas.

Nar det galler mycket tunna livsmedel,
tex. bacon: “OK-knappen” ar pa. Tryck
sedan pa "OK" igen for att apparaten
ska kanna igen maten och for att satta
igang tillagningscykeln. Pilen ror sig
langs med tillagningsnivéindikatorn och
nar den nér en viss matlagnings niva
visas denna och ett pip hors.

Obs: tillagningsnivaerna ar
forprogrammerade for varje automatiskt
lage. Under tillagningen kommer ett

piF att varna anvandaren varje gang en
tillagningsniva ar klar (tex. blodig/gul).
Beroende pa tillagningsgrad,

andrar indikatorn farg och
tillagningsférloppspilen rér sig pa
skarmen. Var uppmarksam pa att
tillagningsresultaten, i synnerhet for kétt,
kan variera beroende pa livsmedlets typ,
kvalitet och ursprung.

31-32 Du kan nér som helst ta reda pa
hur mycket tid som &terstér for de olika
tillagningsnivaerna . Tryck pa hogerpilen
om du vill se hur lange det dréjer innan
nésta tillagningsniva. Observera att
tillagningsnivaerna inte véljs pa detta
satt. Grillen fortsatter sin funktion fram
den sista tillagnings nivan och ett pip
hors pa varje niva.

13
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K]
att stoppa
tillagningen

33-34 Nar den tillagningsnivé du
har valt ar klar och det piper, kan du
6ppna grillen och ta ut maten.

35-36S5tang locket. Skarmen

ber dig bekréafta for att avsluta
tillagningen. Bekrafta med OK om
all mat har tagits bort, annars later
du den fortsatta.

Se avsnitt 7, sid. 15 om du vill laga
mera mat.

Obs: sakerhetssystemet stanger
automatiskt av strommen om inget
program har valts efter en viss tid.



7__Hur man lagar en andra omgdng

En andra omgang av samma typ av mat

Tillaga mer? 37-38 Vid slutet av den forsta
tillagningsomgéngen,

visas “nagon pafylining” pa
skarmen. Tryck p4 OK om du
vill grilla samma typ av mat.

39 Apparaten startar forvarmningen.

40 40 Vanta tills forvarmningen har
avslutats.

41 Lagg maten pé grillen.
42 Gor sedan enligt steg 26 till 36.

En andra tillagningsomgang med annan typ av mat.

Nar den forsta tillagningen ar klar:

1. Maste man se till att apparaten ar stdngd och att det inte finns nagon mat i.

2. Valj lampligt tillagningsprogram eller -lage.

3. Tryck pa OK-knappen tor att starta férvarmningen. Under férvarmningen
visas forvarmningsindikatorn pé skarmen.

4. Nar forvarmningen ar klar, hors ett pip och férvarmningsinformationen visas
pa skarmen.

5. Apparaten ar klar att anvandas nar forvarmningen ar klar. Lyft upp grillocket

helt och hallet och lagg maten i grillen. Gor sedan enligt steg 26-36.

15



Viktigt:

— Forvarmning ar avgérande for tillagningen.

Paminnelse: innan forvarmningen startas, maste man se till att apparaten ar
stéangd och att det inte finns nagon mat i den.

— Vanta tills férvarmningen ar klar innan du 6ppnar grillen och lagger i mat.
Obs! Om den nya férvarmningscykeln startas direkt efter foregédende cykel,

kommer férvarmningstiden att blir kortare.

8 _Tillagning i manuellt lage

43 Valj manuellt lage och bekréfta
genom att trycka p& OK.

L 44 Valj onskad temperatur med
hjédlg av installningsknapparna.
Se bruksanvisningens manuella
tillagningsriktlinjer pa sidan 90.
Tryck p& OK for att bekrafta vald
temperatur.

45 Vanta tills férvarmningen ar klar.

46 Tryck pa OK for att starta timern
nar forvarmningen éar klar.

< 180°C > < 180°C >
> ok > . Obs: tillagnings tiden kan ocksa
P":J RPN stallas in fran och med att
‘ forvarmningen har paborjats.

<|

47 Tryck p& instéllningsknapparna
for att valja 6nskad tillagningstid.

48 Satt in maten och tryck pa OK
for att paborja tillagningen.

180°C
<| % |
<00:00 >

47 48

16



< 180Cc >

8
I oo;oiJ

|OK]
att stTppa
tillagningen

49

9 Kommentarer

49-50 En pipsignal ljuder for att
indikera nar tillagningstiden
har gatt ut. Ta ut maten

Tryck pa OK for att avsluta
tillagningen och ta bort maten.

(

®ens

52

>

B Risk for

e
LN overstek-, )
\\\ang

54

51-53

Beroende pa vad du sjalv féredrar
kan du 6ppna grillen och ta bort
mat som uppnatt den dnskvarda
tillagningsnivan och sedan stanga
den igen for att fortsatta tillaga
annan mat. Programmet kommer
att fortsatta tillagningscykeln fram
till den sista tillagnings nivan i det
valda laget.

54 Obs: sakerhetssystemet stanger
automatiskt av strommen efter en
viss tid.

17
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10__Efter anvéndning

Y

=)

57

56

55 Tryck in p&-/avknappen och
bekrafta genom att trycka p& OK.

56 Dra ur kontakten till apparaten.

57 Lat den svalna i minst tva timmar.

Lat grillen svalna helt fore rengéring fér
att forhindra brannskador.



11_Rengdring

58 Tryck pé flikarna pa apparatens
vanstra sida for att lossa
grillplattorna. Lossa och ta bort
grillplattorna fére rengéring for att
undvika att skada ytan.

59 Droppbrickan och grillplattorna
kan diskas i maskin. Apparat och
elsladd far aldrig maskindiskas. Om
grillplattorna diskas i maskin ska du
alltid torka av dem med lite matolja
vid nasta anvandningstillfalle for att
underhalla belaggningen och se till
att non-stickytan fungerar pa basta
satt. Varmeelementen bér aldrig
rengoras efter att grillplattorna
tagits bort. Om de ar mycket
smutsiga vantar du tills apparaten
har svalnat av helt och hallet och
rengdr dem sedan med en torr
trasa.

60-61 Om du inte vill diska
grillplattorna i maskin, kan du
tvatta av dem med lite varmvatten
och diskmedel och sedan
noga skélja av for att aviagsna
alla rester. Torka forsiktigt av
dem med hushéllspapper eller
liknande. Anvand inte skurkuddar
av metall, stalull eller slipande
rengdringsmedel for att gora
rent nagon del av grillen eller
grillplattorna. Anvéand bara icke-
metalliska rengéringskuddar
som l&mpar sig fér non-stickytor.
Tom droppbricka och diska den i
varmvatten med lite diskmedel och
torka sedan med hushallspapper
eller liknande.

62 For att rengdra grillocket tar du en
tvattsvamp och varmvatten samt
torkar med mjuk och torr trasa. For
att rengodra kontrollpanelen tar du
bara en mjuk och torr trasa.

63 Apparaten far inte sénkas neri
vatten eller ndgon annan vatska.

64 Se alltid till att apparaten &r ren,
kall och torr innan den stélls undan.
Alla reparationer méaste utforas av
en auktoriserad serviceverkstad.

19



Fels6kningsguide

FELSOKNINGS GUIDE FOR OPTIGRILL ELITE

Problem

Orsak

Lésning

Byta spréak

Sla pa grillen, tryck pa ON,
sedan omedelbart pa frys-
knappen (medan skarmen visar
"Hello")

10 sek - véixla till
manuell tillagning

Férvarmning
inte avslutad,
ta bort maten

Forvarmningstiden hade
inte helt avslutats. Grillen
Oppnades och maten
lades pé grillplattan innan
forvarmningen var klar.

Maten gar att tillagas, men
forloppet maste kontrolleras
eftersom grillen star i manuellt
lage.

Stéll antingen in temperaturen,
eller 6ppna grillen, ta bort maten,
stang grillen ordentligt och vanta
tills férvarmningen &ar klar.

Apparaten stangs
inte av.

Du har inte tryckt pa
knappen en andra gang
eller s& har det gatt for lang
tid mellan tva tryckningar.

Tryck tva ganger pa Pa-/
avknappen eller

Tryck en gang pa Pa-/
avknappen och sedan pa OK

Err 1 till Err 8

Apparaten har forvarats
eller anvants i ett utrymme
som ar for kallt.

Apparaten ar dverhettad.

Dra ur stickkontakten till
apparaten och vanta nagra
minuter.

Anslut grillen igen och sla pa
den.

Kontakta kundtjanst om
problemet kvarstar.

Err O till Err 13

Fel pa apparaten.

Dra ut stickkontakten till
apparaten och kontakta
kundtjanst.

Apparaten stanger
av sig sjalv under
forvarmningscykeln.

Apparaten har varit dppen
for lange under tillagningen.

Enheten har varit inaktiv for
lange efter forvarmningen
eller s& har férvarmningen
avslutats.

Dra ur stickkontakten till
apparaten och vanta nagra
minuter. Anslut apparaten igen
och sla p& den.

A

oK

att stoppa
tillagningen

Begéaran om bekraftelse pa
avslutad tillagning

2 |6sningar:

Tryck pa OK om all mat har
tagits bort

eller

Tryck inte p& OK och &t maten
tillagas lite 1angre




FELSOKNINGS GUIDE FOR OPTIGRILL ELITE

Problem

Orsak

Losning

|OK]
for att starta
tillagning

A4

Mat som inte upptacks
eftersom den ar for tunn, till
exempel bacon.

Tryck pa OK for att paborja
tillagningen.

|OK]
till manuell
funktion

Maten ar for tjock, mer &n
4 cm

2 losningar:

Tryck pa OK for att fortsatta
tillagningen i manuellt lage
eller

Ta bort maten och skar den
tunnare sa att den kan tillagas i
automatiskt lage

Jag kan inte stélla in
tiden i manuellt lage

Skarmen har last sig i
temperaturinstaliningslaget

Tryck en gang pa OK for att ga
till tidsinstallningen och stall in
den med pilarna.

Tryck pa OK for att bekrafta.

Tillagningsnivder foér varje automatiskt program

12 AUTOMATISKA PROGRAM

AUTOMATISKA q
PROGRAM TILLAGNINGSNIVAINDIKATOR

MENYER A &R EA &R

o Mycket : 5
Notkott blgdig (bla) | Blodig Mellan Valstekt
Kycklingbrostfilg® | - - - Valstekt
T3 | Kow - - - Valstekt
é Bacon™ - - Mellan Knaprig
¢ | Hamburgare av _ _ ) .
notkoH Valstekt
% Panini - Lattstekt Rostad Knaprig

21
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G =3 | Fisk - Mellan Mellan il 1 vaistekt
2 | Skaldjur - Mellan Mellan il 1 vaistekt
Potatis - - - Mjuk
@ Paprika - - Sprod Mjuk
&; Aubergine = = = Grillad
Tomat - - Sprod Mjuk

* Géller endast Storbritannien - tillaga inte kycklingbrést fryst. Tina alltid upp

helt forst.

™ Eftersom bacon ar tunna, maste man trycka pa "OK-knappen” efter att ha

stangt locket for att apparaten ska kénna igen maten och tillagningscykeln ska

paborjas.

** Galler endast for Storbritannien: Av livsmedelssékerhetstekniska skal
rekommenderar det brittiska organet for livsmedelskontroll inte blodiga eller
mellangrillade hamburgare. Bara valstekta hamburgare.

TILLAGNINGSRAD FOR ANDRA LIVSMEDEL

PRODUKTER H S TILLAGNINGSTIPS
Flaskfilé (benfri), flaskmage Valstekt*
Bratwurst (forkokt flask) 220°C / 8 min 30 sek
Rindswurst (forkokt nétkatt) & 220°C / 8 min 30 sek
Nurnberger Wurst (férkokt 990°C / 8 min 30 sek

flask)

MANUELLT LAGE

FRUKT ELLER GRONSAKER

Fran 180°C
till 195°C

Fran 220°C
till 235°C

Fran 225°C
till 270°C

Zucchini (skivor)

Sparris (hel)

Champinjo

ner




- Lok -
Blomkal = =
Babymorotter - -
= Fankal =

Sotpotatis (skivor) - -

- Apple (skivor) -

- Banan -

= Persika =

FORBEREDANDE RAD FOR OPTIGRILL ELITE

For en mer markant halstring ar det battre att lagga tillbaka den grillade maten i
grillen fore serveringen.

PRODUKTER FORBEREDANDE RAD
* Skéar langsmed
POTATIS * Hall pa eller pensla potatisskivorna med olja for basta
resultat.
PAPRIKA * Dela pa langden och ta bort frona.
* Skéar langsmed
AUBERGINE * Tack eller pensla aubergineskivorna med olja for basta
resultat.

* Anvand runda tomater
* Ta tomater som inte ar fér mogna
* Halvera pa bredden
TOMAT * L&gg den runda delen av tomathalvan pa grillens
bottenplatta for basta resultat.

FLASKKOTT ;n/?:vénd halstringsfunktionen om tjockleken &r stérre an 20
OBH Nordicas BEGRANSADE GARANTI
Garantin

OBH Nordica garanterar att den har produkten ar fri fran tillverkningsdefekter
vad géller material och hantverk under 2 ar i Sverige, Norge, Danmark och
Finland. Garantin borjar I6pa den dag d& produkten kops eller levereras.

Denna tillverkarens kommersiella garanti omfattar alla kostnader relaterade

till att aterstalla den bevisat defekta produkten s& att den dverensstammer
med originalspecifikationerna via reparation eller ersattning av eventuellt
defekta delar samt nédvéandig arbetsinsats. Efter OBH Nordicas gottfinnande
kan en ersattningsprodukt tillhandahallas istallet for att reparera den defekta
produkten. OBH Nordicas enda skyldighet, och din exklusiva gottgérelse enligt
den har garantin, ar begransad till sddan reparation eller ersattning.
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Villkor och undantag

OBH Nordica har ingen skyldighet att reparera eller ersatta produkter som
inte atfoljs av ett giltigt inkopsbevis. Den defekta produkten kan returneras till
inkopsbutiken.

Den har garantin galler endast for produkter som képs och anvéands fér
hemmabruk och omfattar inte skador som uppstar till f6ljd av missbruk,
underlatenhet, misslyckande med att félja OBH Nordicas instruktioner eller da
produkten har modifierats eller utsatts for en ej godkand reparation, felaktig
emballering av agaren eller felhantering av ett transportféretag. Den omfattar
inte heller normalt slitage, underhall, eller ersattning av férbrukningsartiklar och
inte heller foljande:

— anvandning av fel typ av vatten eller forbrukningsartikel

— mekaniska skador, overbelastning

— skador eller daliga resultat som specifikt beror pé fel spanning
eller frekvens, jamfoért med vad som ar angivet i produkt-ID:et eller i
specifikationen

— vatten, damm eller insekter som har trangt in i produkten

— kalkavlagringar (all kalkborttagning maste ske i enlighet med
bruksanvisningen)

— skador till féljd av blixtnedslag eller stromavbrott

— skador pa glas- eller porslinskomponenter i produkten

— olyckor som brand, éversvamning osv.

— professionell eller kommersiell anvandning

Lagstadgade konsumentréttigheter

OBH Nordicas kommersiella garanti paverkar inte konsumentens lagstadgade
rattigheter och inte heller de rattigheter som inte kan exkluderas eller
begransas eller rattigheter mot den aterforséljare fran vilken konsumenten
kopte produkten. Den har garantin ger konsumenten specifika juridiska
rattigheter och denne kan aven ha andra lagenliga rattigheter som kan variera
fran land till land. Konsumenten kan efter eget gottfinnande havda sédana
rattigheter.

TEFAL - OBH Nordica Group AB
Lofstroms Allé b

172 66 Sundbyberg

Tel: 08-629 25 00
www.obhnordica.se



SIKKERHEDSANVISNINGER VIGTIGE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Retningslinjer for brug, vedligeholdelse og
produktinstallation: for din egen sikkerhed bedes du
laese alle afsnit af brugervejledningen omhyggeligt,
herunder de tilknyttede billeder og figurer.

» Dette apparat er beregnet til brug inde, og kun til privat
brug i hjemmet. Det er ikke beregnet til brug under
folgende omstaendigheder, og garantien deekker ikke
brug:

- i kokkenomréader forbeholdt ansatte i butikker,
kontorer og andre erhvervsomrader

- pagarde

- af gaester pa hoteller, moteller og andre
indkvarteringssteder

- bed & breakfast og lignende indkvartering.

 For apparatet tages i brug skal al emballage, meerkater
og tilbeher fjernes indvendig og udvendig.

* Apparatet er ikke beregnet til at blive anvendt af
personer (herunder bern) med nedsatte fysiske,
sansemeaessige eller mentale feerdigheder eller personer
med manglende erfaring og viden, medmindre de
overvages imens eller er blevet instrueret i sikker
brug af apparatet af en voksen med ansvar for deres
sikkerhed. Born skal veere under opsyn for at sikre,
at de ikke leger med apparatet eller bruger det som
legeto.

* Dette apparat kan benyttes af bern fra otte ar og
opefter og af personer med manglende erfaring og
viden eller med nedsatte fysiske, sansemaessige eller
mentale faerdigheder, hvis de overvages imens eller er
blevet instrueret i sikker brug af apparatet og er helt
klar over de farer, der kan veere forbundet med det.
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Apparatet mé ikke rengeres eller vedligeholdes af barn

under otte, medmindre de er under opsyn.

Hold apparatet og tilherende ledning uden for berns

reekkevidde, hvis de er under otte ar. Efterlad aldrig

apparatet uovervaget, nar det er i brug.

&Overﬂadetemperaturen kan veere hoj, nar apparatet
er teendt. Varme overflader pa apparatet ma aldrig
berores.

Apparatet er ikke beregnet til brug ved hjeelp af en

ekstern timer eller separat fijernbetjeningssystem.

Serg for at rulle ledningen helt ud, for apparatet

tilsluttes.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af

fabrikanten eller anden serviceinstans for at undga fare.

Undgé at bruge forleengerledning. Hvis du patager

dig ansvaret for brug af en séddan, ber du kun bruge

forleengerledninger i god stand med kontakter

med jordforbindelse og som passer til apparatets

stremspaending. Tag alle nedvendige forholdsregler for

at undg4, at nogen falder over en forleengerledning.

Seet altid apparatet i en kontakt med jordforbindelse.

Serg for, at den elektriske stramforsyning er kompatibel

med den stremstyrke og spaending, der er angivet

under apparatet.

Brug en svamp, varmt vand og opvaskemiddel til at

rengere grillpladerne. Nedseenk aldrig apparatet, dets

stromledning eller stik i vand eller anden veeske.

ADVARSEL: Grillen ma ikke opvarmes eller forvarmes
uden de 2 grillplader sat i.

Gor folgende

+ Lees vejledningen omhyggeligt, som geelder for de forskellige modeller,
afhzengig af det tilbeher der folger med dit apparat. Opbevar instruktionerne
inden for reekkevidde.

+ Hovis du eller en anden breender sig péa grillen, skal forbreendingen med det
samme skylles med rigeligt med koldt vand, og der skal tilkaldes lzege efter
behov.
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Pladerne skal vaskes, for apparatet tages i brug (se afsnit b), heeld lidt
madolie pa pladerne og ter dem af med en bled klud eller kokkenrulle.
Anbring ledningen med omtanke, uanset om der bruges forleengerledning
eller ikke, s& man kan beveege sig frit omkring bordet uden at falde over
den.

Reg og damp fra tilberedningen kan veere farlig for dyr, som har et seerligt
folsomt &ndedraetssystem, sasom fugle. Vi rader fugleejere til at holde fugle
veek fra tilberedningsomrédet.

Sorg for altid at placere apparatet utilgeengeligt for bern.

Kontroller at begge overflader pa pladen er rene for brug.

For at forhindre skade péa pladerne mé de kun bruges til det formél, de

er beregnet til pa apparatet (dvs. de ma f.eks. ikke placeres i en ovn, pa
komfuret eller pa elektriske kogeplader osv.).

Serg for, at pladerne ligger stabilt, velplaceret og korrekt sat pa apparatet.
Brug kun de plader, der fulgte med apparatet eller er kobt fra et godkendt
servicecenter.

Brug altid en paletkniv af tree eller plastik for at undgé skade pa pladerne.
Brug kun dele eller tilbeher, der fulgte med apparatet eller er kebt fra et
godkendt servicecenter. Brug dem ikke til andre apparater eller formal.

or ikke falgende

Efterlad ikke apparatet ude.

Efterlad aldrig apparatet uovervaget, nér det er teendt eller i brug.

For at forhindre overophedning af apparatet ma det ikke placeres i et hjerne
eller under et vaegskab.

Apparatet ma aldrig placeres direkte oven pa sarte overflader (glasbord,
deekkeserviet, lakerede mabler osv.) eller pa en bled overflade, som et
kokkenhandklaede.

Apparatet ma aldrig placeres under et vaegskab eller en hylde eller ved
siden af brandbare materialer som persienner, gardiner eller plakater osv.
Apparatet ma aldrig placeres pa eller i neerheden af varme eller glatte
overflader, ledningen ma aldrig veere teet pé eller i kontakt med varme dele
pé apparatet, teet ved en varmekilde eller ligge hen over skarpe kanter.

Der ma ikke anbringes kokkentej/tagtej/bestik pa apparatets varme
overflader.

Mad mé aldrig skeeres ud direkte pa pladerne.

Der mé aldrig bruges skuresvampe af metal, staluld eller skrappe
slibemidler, da disse kan beskadige nonstick-beleegningen.

Apparatet ma ikke flyttes, nar det er i brug.

Apparatet ma ikke beeres i handtaget eller metalkabler.

Apparatet ma aldrig bruges uden indhold.

Der mé& ikke bruges aluminiumsfolie eller andre genstande mellem pladerne
og den mad, der tilberedes.

Bakken til opsamling af fedt mé ikke fjernes, mens apparatet er i brug. Hvis
bakken til opsamling af fedt fyldes under tilberedning, skal apparatet kole
af, for den tommes.

Placer ikke den varme plade pa felsomme overflader eller under vand.
Undgé overdreven forvarmning af et tomt apparat for at bevare nonstick-
egenskaberne.
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Pladerne mé aldrig bereres eller handteres, nar de er varme.

Tilbered ikke mad i aluminiumsfolie.

Undga tilberedning med flambering, da dette kan odeleegge apparatet.
Anbring ikke selvpapir eller andre ting mellem pladerne og varmeelementet.
Brug aldrig apparatet til at tilberede eller grille mad, mens det er abent.
Varm aldrig apparatet op uden grillpladerne.

Tips/information

Tak, fordi du har kebt dette apparat, som udelukkende er beregnet til privat
hjemmebrug.

Af sikkerhedsmzessige arsager er apparatet i overensstemmelse

med geeldende standarder og lovgivning om lavspaending (direktiv),
elektromagnetisk kompatibilitet, miljoet og med materialer i kontakt med
fodevarer.

Néar apparatet tages i brug ferste gang kan det udsende en smule lugt eller
rog i de ferste par minutter.

Vi arbejder konstant med forskning og udvikling og kan modificere disse
produkter uden forudgéende varsel.

Undgé at spise fedevarer, som har veeret i kontakt med de dele, der er
markeret med logo .

Hvis fodevaren er for tyk, forhindrer sikkerhedssystemet apparatet i at
fungere.

Instrumentpanelet skal behandles forsigtigt: renger, after og ter kun med
en tor, bled klud. Renger ikke panelet med en vad svamp, da dette kan
beskadige dets funktioner.

Milje
Miljsbeskyttelse forst!

® Din maskine er produceret af veerdifulde materialer, som kan
genindvindes eller genbruges.

mm D [ndlever det pé en lokal genbrugsstation.
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12 automatiske tilberedningsprogrammer

S

To Yderligere tilberedningsmuligheder i automatisk
funktion

«

HE
B
Al [

@ Funktion til frossen mad

Bruningsfunktion

Bemeerk: Funktionen til frossen mad og til bruning funktion kan bruges
uafhaengigt eller pa samme tid.

Manuel funktion

"ELUE]] ['ELUE] "ELUE]] ['ELUE]
mode mode mode mode

<110 >|@< 180°C >|< 220 >|@< 250°¢ >




1

For ibrugtagning

1

Ff'ern al emballage, meerkater og
tilbeher indvendig og udvendig pé
apparatet, for det tages i brug

For ibrugtagning rengeres
grillpladerne omhyggeligt med varmt
vand og lidt opvaskemiddel, skyl
dem efterfolgende godt og ter dem.

3-4 Seet den aftagelige drypbakke fast

foran pa maskinen.

Du kan efter egen vurdering

smere grillpladerne med lidt olie p&
kokkenrulle for at sikre de bedste
resultater og forbedre effektiviteten
ved non-stick-overfladen.

Fiern eventuel overskydende olie
med ren kekkenrulle,

Serg for, at de overste og nederste
plader er korrekt placeret i
apparatet. Start ikke forvarmning
uden pladerne. Seet apparatet i en
stikkontakt. (Iedningen skal veere
helt rullet ud).

Tryk pa teend/sluk-knappen.

Forsigtig! Serg for, at der ikke er
fodevarer mellem pladerne.
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2 Forste ibrugtagnin

9 Veelg dit sprog ved hjeelp af pilene, og tryk derefter p&4 OK.

Choix de la

Choioe Sprachauswahl langue
< ENG >/ < DEU >[|< FRA >

English Deutsch Frangais

Language

3 Teend/sluk-knap

10 Teend fig. 10.

11 Hvis du vil slukke for grillen, skal
f du trykke én gang pa Teend/
sluk—knapfpen og derefter p& OK-

knappen for at slukke for apparatet.




4  Funktionen til frossen mad kun i automatisk funktion

13-15 Funktionen til frossen mad skal
aktiveres, for forvarmningen
startes, hvis maden skal
tilberedes frossen/dybfrossen.

Hvis du glemmer at aktivere
funktionen, skal du slukke
for apparatet og gentage
fremgangsmaden.

Denne funktion er kun tilgeengelig
12 13 i automatisk funktion, ikke i manuel

funktion
I
15

14

5 Bruning

17-19 Bruningsfunktionen skal
aktiveres, for forvarmningen
startes, hvis den mad, du vil
tilberede, skal brunes godt.

Hvis du glemmer at aktivere funktionen,
skal du slukke for apparatet og gentage
fremgangsmaden.

Denne funktion er kun tilgeengelig
i automatisk funktion, ikke i manuel
funktion.

W

boost ON

>
e

18 19
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6__Tilberedning i automatisk funktion [N

20 21

21 Veelg den relevante
tilberedningsfunktion, afheengig
af den mad der skal tilberedes.

Om ked: tilberedningsresultaterne
for de forudindstillede programmer
kan variere, afhezengig af hvor kedet
stammer fra, udskeering og kvalitet;
programmer er udviklet og testet
med mad af hoj kvalitet.

P& samme made skal tykkelsen
pé kedet tages i betragtning under
tilberedning, du ber ikke tilberede
fodevarer med en tykkelse pé over
4 cm.

Hvis du er i tvivl om, hvilken tilberedningsfunktion du skal bruge, henvises der til

tilberedningsguiden pa side 43.

22 Tryk pa knappen OK: apparatet
pébegynder forvarmning.

Bemaeerk: hvis du veelger det
forkerte program, skal du slukke for
grillen og gé tilbage til trin 8.

23 Vent 4 til 7 minutter.

24 Der hores et bip for at signalere,
at forvarmning er afsluttet.

Advarsel: hvis apparatet

holdes lukket for [zenge efter
afsluttet forvarmning, slukker
sikkerhedssystemet for apparatet.



[oK]

for at starte
tilberedning

\

Start pa
tilberedning

Nér forvarmningen er feerdig, kan
du leegge dine ingredienser ind.
Abn laget helt op pé grillen, og leeg
maden pé& pladen. Advarsel: Hvis
apparatet holdes abent for leenge,
slukkes det af sikkerhedsmeessige
arsager.

27-29
Apparatet beregner automatisk
tilberedningscyklussen (tid og
temperatug efter madens meengde
og tykkelse.
Luk apparatet for at starte
tilberedningen. Bemeerk for meget
tynde fedevarer sdsom bacon:
Knappen "OK" er aktiveret. Tryk
derefter pa "OK" igen for at sikre,
at apparatet genkender maden,
og at tilberedningen starter. Pilen
beveeger sig langs indikatoren for
tilberedningsniveau, og nér den
nar et tilberedningsniveau, vises
niveauet, og der lyder et bip.

Bemaerk: tilberedningsniveauerne
er forprogrammerede for hver
automatisk funktion.

Under tilberedningen alarmeres
brugeren med et bip, hver gang
der opnés et tilberedningsniveau
(f. eks. redstegt/gul). Afheengigt
af tilberedningsgraden

skifter indikatoren farve, og
tilberedningspilen bevaeger sig

pa skaermen. Bemaerk, szerligt
for ked, at det er normalt, at
tilberedningsresultaterne varierer alt
efter type, kvalitet og oprindelse.

31-32 Du kan til hver en tid finde ud af,
hvor meget tid der er tilbage pa hvert
tilberedningsniveau. Tryk p& hejre pil,
hvis du vil se, hvor lang tid, der gér,

for neeste tilberedningsniveau er naet.
Bemeerk, at dette ikke er en made at
veelge tilberedningsniveau pa. Grillen
fortseetter med at stege til det sidste
tilberedningsniveau, og der lyder et bip
pa hvert niveau.
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K]
for at stoppe
tilberedningen

33-34 Nar dit valgte
tilberedningsniveau er n&et, og du
herer bippet, abner du apparatet og
tager maden ud.

35-36 Luk laget. P& skaermen
bliver du bedt om at bekraefte,

at tilberedningen skal standses.
Bekraeft med OK, hvis alle
fodevarer er taget ud, eller fortseet
tilberedningen.

Hvis du gerne vil tilberede mere
mad, se afsnit 7, side 37.

Bemaerk: sikkerhedssystemet
slukker automatisk for stremmen,
hvis der ikke er valgt et program
efter en bestemt tidsperiode.



7 Sdadan tilbereder du endnu et hold mad
Andet hold mad af samme type

Fylde igen? 37-38 Sidst i ferste tilberedning
vises skeermen "any refill".
Hvis du vil tilberede samme

type mad, trykker du pa OK.

39 Apparatet starter forvarmning.

40 Vent, indtil forvarmning er
afsluttet.

41 Leeg maden pa grillen.
42 Folg derefter trin 26 til 36.

42

Anden tilberedning med en anden type mad

Nar tilberedning af din forste ingrediens er afsluttet:

1. Serg for, at apparatet er lukket, og at der ikke er mad i det.

2. Veelg relevant tilberedningsprogram eller -funktion.

3. Tryk p& OK-knappen for at starte forvarmning. Under forvarmning vises
forvarmingsindikatoren p& skeermen.

4. Nar forvarmning er afsluttet, lyder der et bip, og oplysningerne om
forvarmning vises pé skaermen.

5. Apparatet er klar til brug, nar forvarmningen er afsluttet. Abn laget pa grillen,
og leeg maden pa grillen. Felg derefter trin 26-36.
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1. Vigtigt:

— Forvarmning er afgerende for tilberedningen.

Husk: serg for, at apparatet er lukket, og at der ikke er mad i det, for
forvarmning pa begyndes.

— Vent, indtil forvarmning er feerdig, for du &bner grillen og leegger maden .
Bemeerk: hvis der startes en ny forvarmningscyklus med det samme efter den
forudgéende cyklus, nedseettes tiden til forvarmning.

8 _ Tilberedning i manuel funktion

43 Veelg manuel funktion, og tryk pa
OK for at bekreefte.

Manual 44 44 Velg den onskede

mode

temperatur ved hjeelp af
justeringsknapperne. Se guide til
manuel tilberedning pé side 90.

Tryk p& OK for at bekreefte den
valgte temperatur.

45 Vent, indtil forvarmning er
afsluttet.
e’ 9 6 46 Nar f feerd
oK . 4 ar forvarmning er feerdig,
< I png_gJ > % D > ‘ skal du trykke pa OK for at

starte timeren.

Bemeerk: tilberedningstiden
kan ogsa indstilles fra starten af
forvarmning.

47 Tryk pa justeringsknapperne
for at veelge den onskede
tilberedningstid.

e 48 Lezeg mad ind, og tryk pa OK for
< I ) | = , at starte tilberedningen.
<00:00 > ;

47 48
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for aGoppe
tilberedningen

< 180Cc >

8
I oo;y

49 50

9 Kommentar

49-50 Der lyder et bip for at angive,
hvornér tilberedningstiden er
afsluttet. Tag maden ud.

Tryk p& OK for at stoppe
tilberedningen, og tag maden ud.

_— [l Risiko for
M oversteg- )
. <]

| =

54

51-53

Afheengig af dine personlige
preeferencer skal du &bne grillen og
tage maden ud, nar den har n&et
det onskede tilberedningsniveau,
og derefter lukke den igen for at
fortseette tilberedningen af andre
fodevarer. Programmet fortseetter
tilberedningscyklussen, indtil

sidste tilberedningstrin i den valgte
funktion.

54 Bemeerk: sikkerhedssystemet
slukker automatisk for strommen
efter en bestemt tidsperiode.
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10__Efter brug

57

55 55 Tryk pa teend/sluk-knappen, og
bekreeft ved at trykke p& knappen
OK.

56 Treek stikket ud af apparatet.

57 Lad apparatet afkole i mindst 2
timer.

Serg for, at apparatet er kolet helt
ned, for det rengores, for at undga
forbreendinger.



11_Renggring

58 For at lase pladerne op skal du
trykke pa udleserne pa apparatets
venstre side. L&s pladerne op, og
tag dem ud fer rengering for at
undga skade pa pladerne.

59 Drypbakken og pladerne kan
rengeres i opvaskemaskine.
Apparatet og dets stroledning mé
aldrig seettes i opvaskemaskinen.
Hvis du vasker pladerne i en
opvaskemaskine, skal du altid terre
dem af med lidt madolie ved neeste
brug for at pleje beleegningen
og sikre de bedste resultater fra
non-stick. Varmeelementerne skal
aldrig rengeres, nér pladerne er
fiernet. Hvis de er meget beskidte,
skal du vente, indtil apparatet er
helt afkelet, hvorefter de rengeres
med en tor klud.

60-61
Hvis du ikke vasker pladerne
i opvaskemaskinen, skal du
bruge varmt vand og en smule
opvaskemiddel og derefter
skylle dem grundigt for at f#'eme
eventuelle rester. Ter dem forsigtigt
med kokkenrulle. Der mé ikke
bruges skuresvampe, stéluld eller
slibende rengeringsmiddel til at
rengere nogen dele af grillen eller
pladerne, brug kun materiale af
nylon eller andet materiale end
metal, som er velegnet til non-
stick-overflader. Tom drypbakken
og vask den i varmt, mildt
seebevand, og ter den grundigt
med kokkenrulle.

62 Grillens lag rengeres med varmt
vand og en v&d svamp og terres
med en bled, ter klud. Brug
en bled, tor klud til at rengere
betjeningspanelet.

63 Apparatet méa ikke nedszenkes i
vand eller i andre veesker.

64 Sorg altid for, at apparatet er rent,
koldt og tert for det seettes vaek.

Alle reparationer skal udferes af et
autoriseret servicecenter.
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Fejlfindingsguide

FEJLFINDINGSGUIDE TIL OPTIGRILL ELITE

Problem

Arsag

Lesning

Sproget sendres

Teend for grillen, tryk pa ON, og
derefter straks pa knappen Frozen
(mens skaermen viser "Hello")

10 sek - skift til
manuel
tilberednings-
funktion

Forvarmning
ikke afsluttet,
fiern din mad

Forvarmningstiden var ikke
helt feerdig. Grillen blev
abnet, og maden blev lagt pa
pladen, fer forvarmning var
afsluttet.

Det er muligt at tilberede maden,

men du er nedt til at holde oje med
tilberedningen, fordi grillen er i manuel
funktion.

Temperaturen kan indstilles. Eller

Abn grillen, tag maden ud, luk grillen
ordentligt og vent, indtil forvarmning
af afsluttet.

Mit apparat slukker ikke

Der mangler et andet tryk
eller gar for leenge mellem
de 2 tryk.

Tryk pé& Taend/sluk-knappen. Eller

Fejl 1 til fejl 8

Apparat har veeret opbevaret
eller brugt et for koldt sted.

Tag stikket ud af stikkontakten, og
vent nogle minutter.

Tilslut grillen igen, og teend for den.

Kontakt kundeservice, hvis problemet
fortseetter.

Fejl O til fejl 13

Fejl p& apparat.

Tag apparatet ud af stikkontakten, og
kontakt kundeservice.

Apparatet lukker ned
under forvarmning eller
tilberedning.

Apparatet har veeret
&bent for leenge under
tilberedningen.

Apparatet har vaeret inaktivt
for leenge efter forvarmning
eller forvarmning er afsluttet.

Tag stikket ud af stikkontakten, og
vent nogle minutter. Tilslut derefter
apparatet igen, og teend for det.

A R—
|OK]
for aGoppe
tilberedningen

Anmodning om afslutning af
tilberedning

2 lgsninger:
Tryk p& OK, hvis al maden er taget ud
Eller

Tryk ikke pa OK, og tilberede maden
lidt lzengere tid

|oK]
for at starte
tilberedning

A4

Indhold i grill ikke registreret,
fordi det er for tyndt, f.eks.
bacon

Tryk p& OK for at starte
tilberedningen.




FEJLFINDINGSGUIDE TIL OPTIGRILL ELITE

Problem

Arsag

Lesning

&

til manuel
funktion

Mad for tyk, over 4 cm

2 lesninger:

Tryk p& OK for at fortseette
tilberedningen i manuel funktion
Eller

Tag maden ud og skeer den tyndere

for at muliggere tilberedning i
automatisk funktion

Jeg kan ikke indstille
et klokkesleet i manuel
funktion

Skeermen er fastlast pa
temperaturindstilling

Tryk pa OK én gang for at ga til
tidsindstillingen, og juster den derefter
ved hjeelp af pilene.

Tryk pa OK for at bekreefte.

Tilberedningsniveauer for hvert automatisk program

12 AUTOMATISKE PROGRAMMER

DROORAMMAE INDIKATOR FOR TILBEREDNINGSNIVEAU
MENUS ER R L4
Meget

@ Okseked Egldés)tegt Redstegt Medium Gennemstegt
Kyllingebryst* | - - - Gennemstegt
@ Polse = = = Gennemstegt
é Bacon™ - - Medium Sprod

g E’ggﬁ;gi* = = = Gennemstegt
E% Panini - Let tilberedt | Ristet Sprod

Q:?Q Fisk - Medium g/leendrl:m;[ilegt Gennemstegt
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% Skaldyr Medium g/leendrllém;[ilegt Gennemstegt
Kartoffel - - Bled

@ Peberfrugt - Spred Bled

&; Aubergine = = Grillet
Tomat - Sprod Bled

* Kun Storbritannien: tilbered ikke kyllingebryst fra frossen tilstand. Serg for, at
maden er helt optoet forst.

** Eftersom bacon er en tynd fedevare, skal du trykke pa knappen "OK", nar du
har lukket laget, for sikre, at apparatet genkender maden, og at tilberedningen

starter.

** Kun Storbritannien: Af hensyn til fedevaresikkerheden anbefaler det
engelske Food Standards Agency, at man ikke serverer burgere, der er
rodstegte eller medium. Der ber kun serveres gennemstegte burgere.

TILBEREDNINGSRAD TIL ANDRE F@DEVARER

TILBEREDNINGS-
PRODUKTER PROGRAM TILBEREDNINGSTIP
Svinemerbrad (uden ben), .
bryst af svineked Gennemstegt
Bratwurst (med svinekad) 2920°C / 8 min 30 sek
Rindswurst (med oksekad) [&l 2920°C / 8 min 30 sek
Nurnberger Wurst (med o ,
svineked) 220°C / 4 min 30 sek

MANUEL FUNKTION

FRUGT ELLER GRONTSAGER

Fra 180°C
indtil 195°C

Fra 220°C
indtil 235°C

From 225°C
to 270°C

Squash (skiver)

Asparges (hel)

Champignon

Leg




Sma buketter = =
Baby-guleradder - -

= Fennikel =

Sed kartoffel (skiver) - -
- /Eble (skiver) -

- Banan -

= Fersken =

TILBEREDNINGSRAD TIL OPTIGRILL ELITE

Du far en mere markant bruning, hvis du leegger den tilberedte mad tilbage pa grillen,
for den serveres.

PRODUKTER TILBEREDNINGSRAD
* Skeer pa langs
KARTOFFEL * Smer eller borst kartoffelskiverne med olie for at fa de
bedste resultater.
PEBERFRUGT * Skeer dem i halve pé langs, og fjern kernerne
* Skeer pa langs
AUBERGINE * Smer eller berst aubergineskiverne med olie for de bedste
resultater.

* Brug runde tomater

* Brug tomater, der ikke er for modne

TOMAT * Skeer dem i halve p& midten

* Du fér de bedste resultater ved at szette den runde side af
den halve tomat pa grillpladen.

SVINEK@D ;yEJEug bruningsfunktionen, hvis kedet er mere end 20 mm
OBH Nordica BEGRANSET GARANTI
Garantien

OBH Nordica yder garanti pa dette produkt mod nogen produktionsfejl i
materialer eller kvalitet op til 2 ar i Sverige, Norge, Danmark og Finland,
startende fra den oprindelige kebs- eller leveringsdato.

Producentens kommercielle garanti deekker alle omkostninger i forbindelse
med udbedring af det dokumenterede defekte produkt, s& det stemmer
overens med de originale specifikationer, gennem reparation eller udskiftning
af eventuelle fejlbehzeftede dele og den nedvendige arbejdskraft. Efter OBH
Nordicas skeon kan produktet erstattes af andet produkt frem for reparation af
defekt produkt. OBH Nordicas eneste forpligtelse og din eksklusive lasning
under denne garanti er begreenset til en s&dan reparation eller erstatning.
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Betingelser & undtagelser

OBH Nordica er ikke forpligtet til at reparere eller erstatte et produkt, hvortil
der ikke herer gyldigt kebsbevis. Det defekte produkt kan returneres til
kobsstedet.

Denne garanti geelder kun for produkter, der er kebt til hiemmebrug og
daekker ikke skade, der méatte opsté som felge af forkert brug, misligholdelse,
manglende overholdelse af OBH Nordicas instruktioner eller en modifikation
eller uautoriseret reparation af produktet, fejlagtig indpakning fra ejerens side
eller fejlhandtering under forsendelse. Garantien deekker heller ikke normal
slitage, vedligeholdelse eller udskiftning af forbrugsdele eller felgende:

- brug af forkert type af vand eller forbrugsvare.

- mekanisk skade, overbelastning.

- skader eller ringe resultater, som specifikt kan tilskrives forkert spaending
eller frekvens som angivet p& produkt-ID eller specifikation.

- indtreengen af vand, stov eller insekter i produktet.

- tilkalkning (enhver form for afkalkning skal udferes i henhold til instruktioner
for brug).

- skade, der kan tilskrives lyn eller stremsted.

- skade pa glas- eller porceleensdele i produktet.

- ulykker, herunder brand, oversvemmelse osv.

- professionel eller kommerciel brug.

Lovbestemte rettigheder for forbruger

OBH Nordicas kommercielle garanti pévirker ikke de lovbestemte rettigheder
en forbruger métte have eller rettigheder, som ikke kan ekskluderes eller
begreenses, ej heller rettigheder over for forhandler, hvorfra forbruger har kebt
produktet. Denne garanti giver en forbruger specifikke juridiske rettigheder, og
forbrugeren kan ogsa have andre juridiske rettigheder, som kan variere fra land
til land. Forbrugeren kan hzevde alle sddanne rettigheder efter eget skon.

Groupe SEB Danmark A/S

2665 Vallensbaek Strand

Visiting address: Deltapark 37, 3. sal
Phone: +45 43 350 350

Direct: +45 43 350 367
www.obhnordica.dk



SIKKERHETSFORSKRIFTER VIKTIGE VERNETILTAK

Instruksjoner for bruk, vedlikehold og
produktinstallasjon: Av sikkerhetshensyn bor du lese
gjennom alle avsnittene i bruksanvisningen, inkludert
piktogrammene som horer til.

Dette apparatet er kun beregnet for bruk innendors

i hjemmet. Det er ikke beregnet brukt pa felgende

mater, og garantien gjelder ikke for:

- personalkjokkenomrader i butikker, pa kontorer og i
andre arbeidsmiljoer

- bondegarder

- bruk av kunder pa hoteller, moteller og andre typer
overnattingssteder

- overnattingssteder av typen bed and breakfast

Fjern all emballasje, alle klistremerker og alt tilbeher fra

innsiden og utsiden av apparatet for du bruker det for

forste gang.

Dette apparatet er ikke beregnet brukt av personer

(inkludert barn) med reduserte fysiske, sensoriske

eller mentale evner, eller mangel pa erfaring og

kunnskap, med mindre de er under tilsyn eller har fatt

instruksjoner om sikker bruk av produktet av en voksen

som er ansvarlig for sikkerheten deres. Barn skal veere

under tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover

og av personer med reduserte fysiske, sensoriske

eller mentale evner eller med manglende erfaring og

kunnskaper, forutsatt at de er under tilsyn eller har fatt

instruksjoner om sikker bruk av apparatet og forstéar

farene som er involvert. Barn skal ikke rengjere og

vedlikeholde produktet med mindre de er eldre enn 8

ar og under tilsyn.
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+ Oppbevar apparatet og ledningen utilgjengelig for barn
under 8 ar. La aldri apparatet st& uten tilsyn nar det er i
bruk.

. & Overflatene pa apparatet kan bli veldig varme nar
apparatet er i bruk. Aldri rer de varme overflatene
pa apparatet.

 Dette apparatet er ikke beregnet brukt med ekstern
tidtaker eller separat fjernkontrollsystem.

 Trekk ut ledningen helt for du setter inn kontakten pa
apparatet.

* Huvis stremledningen er edelagt, ma den byttes av
produsenten eller kundeservice for a unnga fare.

* |kke bruk skjateledning. Hvis du velger & bruke
skjoteledning pa eget ansvar, er det viktig at du bare
bruker skjoteledninger som er i god stand, har stopsel
med jording og samsvarer med strammerkingen pa
apparatet. Ta alle nedvendige forbehold for & forhindre
at noen snubler over skjoteledninger. Apparatet ma
alltid kobles til en jordet stikkontakt.

* Kontroller at stremforsyningen er kompatibel med
strom- og spenningsmerkingen som star angitt under
apparatet.

* Rengjor stekeplatene med svamp, varmt vann og
oppvaskmiddel. Senk aldri apparatet, stremledningen
eller stopselet ned i vann eller annen veeske.

ADVARSEL: Ikke varm opp eller bruk apparatet uten at
de 2 stekeplatene star inne i grillen.

Gj(ar felgende:
Les brukanvisningen neye. Den er felles for forskjellige modeller avhengig
av tilbehoret apparatet leveres med. Oppbevar bruksanvisningen innen
rekkevidde.

+ Hovis det oppstar forbrenninger, holder du skadestedet under kaldt vann.
Kontakt lege om nedvendig.

* For forste gangs bruk ma du vaske platene (se avsnitt b), helle litt stekeolje
pa platene og terke med en myk klut eller et papirhandkle.



Ik

Uansett om du bruker skjoteledning eller ikke, mé du passe pé& at du
plasserer ledningen slik at alle kan bevege seg fritt rundt bordet uten &
snuble i den.

Stekeos kan veere farlig for dyr som har sezerlig sensitivt luftveissystem,

for eksempel fugler. Fugleeiere ber holde fugler borte fra omrader der det
tilberedes mat.

Oppbevar alltid apparatet utilgjengelig for barn.

Kontroller at begge stekeplatene er rene for bruk.

For & unnga skader pé platene skal de bare brukes i det apparatet de ble
laget for (plasser dem for eksempel ikke i en stekeovn, pa gassbrennere
eller pa elektriske stekeplater osv.).

Kontroller at platene er stabile, star riktig plassert og er ordentlig festet til
apparatet. Bruk bare plater som felger med apparatet, eller som kan kjopes
fra et godkjent servicesenter.

Bruk alltid stekespader i tre eller plast for & unngé & skade stekeplatene.
Bruk bare deler eller tilbeher som folger med apparatet, eller som kan
kjopes fra et godkjent servicesenter. Ikke bruk dem til andre apparater eller
andre formal.

ke gjer dette

lkke bruk apparatet utenders.

La aldri apparatet sta uten tilsyn néar det er koblet til strom eller nar det er i
bruk.

For & unnga at apparatet blir overopphetet skal det ikke plasseres i et
hjerne eller under et overskap.

Plasser aldri apparatet rett pa skjere overflater (glassbord, duk, lakkerte
mabler osv.) eller pa myke overflater, for eksempel kjokkenhandklzer.
Plasser aldri apparatet under vegghengte skap, under hyller eller ved siden
av brennbare materialer som rullegardiner, gardiner eller veggoppheng.
Plasser aldri apparatet pa eller i naerheten av varme eller glatte overflater.
Ledningen mé& aldri vaere i nzerheten av eller i kontakt med varme deler pa
apparatet eller med varmekilder, og det mé ikke st& pa skarpe kanter.

lkke legg kjokkenredskaper pé stekeplatene i apparatet.

Aldri skjeer mat direkte pa platene.

lkke bruk gryteskrubber i metall, stalull eller grovt skurepulver siden det kan
skade nonstick-belegget.

Ikke flytt pa apparatet nér det er i bruk.

lkke beer apparatet i handtaket eller de metallfargede ledningene.

lkke la apparatet ga nar det er tomt.

lkke bruk aluminimumsfolie eller andre gjenstander mellom platene og
maten som stekes.

lkke fjern dryppbrettet under steking. Hvis dryppbrettet blir fullt under
steking, m& du la apparatet kjole seg ned for du tommer brettet.

lkke plasser den varme platen pé skjore overflater eller under vann.

For & bevare beleggets nonstick-egenskaper mé& du unngé a forhdndsvarme
apparatet for mye nar det er tomt.

Beror aldri platene mens de er varme.

lkke stek mat i aluminiumsfolie.
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+ For dunngé & edelegge apparatet ma du aldri bruke oppskrifter som
innebeerer flambering.

* lkke legg aluminiumsfolie eller andre gjenstander mellom platene og
varmeelementet.

 Bruk aldri grillen til & varme opp eller steke mat mens den er apen.

* Varm aldri opp apparatet uten stekeplatene.

TlpS/ informasjon
Takk for at du har kjept dette apparatet, som kun er beregnet til bruk i
husholdninger.

* Av sikkerhetshensyn overholder dette apparatet gjeldende standarder og
bestemmelser — Lavspenningsdirektivet — Elektromagnetisk kompatibilitet —
Milje — Materialer som er i kontakt med mat.

+ Det kan forekomme en svak lukt og litt reyk de forste fa minuttene ved
forste gangs bruk.

* Vi arbeider fortlopende med forskning og utvikling og kan endre disse
produktene uten & varsle om det p& forhand.

* lkke spis matvarer som kommer i kontakt med deler merket med Iogoenx.

+ Hvis maten er for tykk, forhindrer sikkerhetssystemet at apparatet fungerer.

* Instrumentpanelet er skjort. Rengjor og terk bare med en terr, myk klut. lkke
rengjor det med en vat svamp siden det kan skade funksjonene.

Milje
Miljovern forst!
® Apparatet inneholder verdifulle materialer som kan gjenvinnes eller
resirkuleres.
== O Leverdetinn pa den lokale miljostasjonen.
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A Kontrollpanel A6 Skjerm
A1 Pa-/avknapp A7 OK-knapp
A2 Funksjon for fryst mat B Apparat
A3 Bruningsfunksjon C Handtak
A4 Justerings- og D Stekeplater
navigeringsknapper  E  Dryppbrett

A5

Forvarmingsindikator F
og stekeniva

Stremledning

A7
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12 automatiske stekeprogrammer

El B 5
Gl E

To ekstra stekealternativer med automatisk innstilling

«

HE
B
Al [

@ Funksjon for fryst mat

Bruningsfunksjon

Merk: Funksjonen for fryst mat og bruningsfunksjonen kan brukes
uavhengig eller begge samtidig.

Manuell innstilling

"ELUE]] ['ELUE] "ELUE]] ['ELUE]
mode mode mode mode

<110 >|@< 180°C >|< 220 >|@< 250°¢ >




1

For forste gangs bruk

1 Fjern all emballasje, alle
Klistremerker og alt tilbeher fra
béde innsiden og utsiden av
apparatet.

2  For apparatet brukes for forste
gang, mé& du rengjere stekeplatene
grundig ved hjelp av litt varmt vann
og litt oppvaskmiddel. Skyll og terk

omhyggelig.

3-4 Sett inn det avtakbare dryppbrettet
foran p& maskinen.

5 Hvis du vil, oppnas du best resultater
og mest effekt av nonstick-
overflaten ved & torke stekeplatene
med et torkepapir fuktet med litt
stekeolje.

6 Fjern overskytende olje med et rent
torkepapir.

7 Pése at topp- og bunnplatene er
riktig plassert i apparatet. [kke start
forvarming uten platene. Koble
apparatet til nettstrammen (kabelen
mé veere rullet helt ut).

8 Trykk pé av/pé-knappen.

Forsiktig: Serg for at det ikke er mat
mellom platene.
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2 Forste gangs bruk

9 Velg sprék ved hjelp av pilene, og trykk deretter pé ok.

Choix de la

Choioe Sprachauswahl langue
< ENG >/ < DEU >[|< FRA >

English Deutsch Frangais

Language

3  Av/pd-knapp

10 Sl4 pa fig. 10.

11 Sl& av grillen ved a trykke én gang
f pa av/pa-knappen og én gang pa
OK-knappen for & sla av apparatet.




4 __Funksjon for fryst mat med automatisk innstilling

12

14

15

13-15 Funksjonen for fryst mat
ma aktiveres for du starter
forvarming, hvis maten som skal
stekes, er fryst eller dypfryst.

Hvis du glemmer & aktivere alternativet,
skal du sl& av apparatet og gjenta
trinnene.

Denne funksjonen er bare tilgjengelig
med automatisk, ikke manuell innstilling.

5 Bruningsfunksjon med automatisk

16

17

19

17-19 Bruningsfunksjonen mé aktiveres
for du starter forvarming, hvis du
vil at maten som skal stekes, skal
brunes.

Hvis du glemmer & aktivere alternativet,
skal du sl& av apparatet og gjenta
trinnene.

Denne funksjonen er bare tilgjengelig
med automatisk, ikke manuell innstilling.
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6__Steking med automatisk innstilling g\

21 Velg egnet stekeinnstilling etter
typen mat som skal stekes.

Ry
Merknad om kjott:
Stekeresultatene med
de forhandsdefinerte
programmene kan variere
avhengig av hvilken
opprinnelse og kvalitet
maten som skal stekes, har.
Programmene er utviklet og

20

21 testet med mat av god kvalitet.

Likeledes ma tykkelsen p&
kjottet tas med i betraktningen
under stekingen. Du mé ikke
steke mat over 4 cm tykk.

Hvis du er usikker pé hvilken stekeinnstilling du skal bruke, kan du se stekeveiledningen,
side 65.

22 Trykk pa OK-knappen:
Apparatet begynner & forvarme.

Forvarming \ Merk: Hvis du velger feil
pagar — N\ program, méa du sl& av grillen
’ A= og ga tilbake til trinn 8.
i

23 Vent 4-7 minutter.

24 Et pip hores for & gi beskjed
om at forvarmingen er ferdig.

Forsiktig: Hvis apparatet
forblir lukket for lenge etter
at forvarmingen er ferdig,
slas apparatet av ved hjelp av
sikkerhetssystemet.




Legg inn
maten

[oK]
for a starte
steking

\

Stekestart

25-26

Nér forvarmingen er ferdig, kan du
legge inn ingrediensene. Loft grillokket
helt opp, og legg maten pa grillen.
Forsiktig: Hvis apparatet forblir &pent
for lenge, slas apparatet av ved hjelp av
sikkerhetssystemet.

27-29

Apparatet beregner automatisk
stekesyklusen gcid og temperatur) etter
matens mengde og tykkelse.

Lukk apparatet slik at stekesyklusen
kan starte. Merknad for sveert tynn

mat, f.eks. bacon: «OK»-knappen er pa.
Trykk deretter pa «OK» igjen for & pase
at apparatet kjenner igjen maten, og

at stekesyklusen starter. Pilen beveger
seg langs indikatoren for stekenivé. Nar
den nér et stekenivd, vises nivaet og et
pip heres.

Merk: Stekenivaene er
forhandsprogrammert for hver
automatisk innstilling. Under steking
varsles brukeren med et pip hver
gang et stekeniva nas (f.eks. ra/

gul). Avhengig av stekegraden endrer
indikatoren farge, og stekepilen beveger
seg pa skjermen. Merk seerlig for kjott
at det er normalt at stekeresultatene
varierer etter matens type, kvalitet og
opprinnelse.

31-32 Nar som helst kan du se hvor
lenge som er igjen for de forskjellige
stekenivaene er n&dd. Trykk pa hoyre pil
hvis du vil se hvor lenge det er til neste
stekeniva nas. Merk at stekenivéene
ikke velges med denne. Grillen
fortsetter & steke til siste stekeniva, og
et pip heres pa hvert niva.
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|OK]
for é@)ppe
steking

33-34

Nér valgt stekeniva nas og pipet
hores, skal du &pne apparatet og ta
ut maten.

35-36

Lukk lokket. Pa skjermen bes

du bekrefte for & stoppe steking.
Bekreft med OK hvis all maten er
tatt ut. Hvis ikke lar du den fortsette
a steke.

Hvis du ensker & steke mer mat,
kan du se avsnitt 7, side 59.

Merk: Sikkerhetssystemet slar av
strommen automatisk hvis det ikke
er valgt program etter en viss tid.



7__Slik steker du et nytt parti

Andre parti av samme type mat

Pafyll? 37-38 Nar den forste stekingen
er ferdig, vises «péafyll» pa
skjermen. Hvis du vil grille
samme type mat, trykker du
pa OK.

39 Apparatet starter forvarming.
40 Vent til forvarmingen er ferdig.

41 Legg maten pa grillen.

- 42 Folg deretter trinn 26—36.
gg inn

maten

42

Andre steking med annen type mat

Nar du har stekt ferdig den forste ingrediensen:

1. Pése at apparatet er lukket, og at det ikke er mat i det.

2. Velg egnet stekeprogram eller innstilling.

3. Trykk p& OK-knappen for & starte forvarming. Under forvarming vises
forvarmingsindikatoren p& skjermen.

4. Nar forvarmingen er ferdig, heres et pip, og forvarmingsinformasjonen vises
pa skjermen.

5. Apparatet er klart til bruk nér forvarmingen er ferdig. Loft grillokket, og legg
maten inn i grillen. Folg deretter trinn 26—-36.



Viktig:

— Forvarming er avgjerende for steking.

Paminnelse: For du starter forvarming, ma du serge for at apparatet er lukket,
og at det ikke er mat i det.

— Vent til forvarmingen er ferdig fer du apner grillen og legger inn maten.
Merk: Hvis den nye forvarmingssyklusen startes umiddelbart etter at forrige
syklus er ferdig, blir forvarmingstiden kortere.

8 Steking med manuell innstillin

43 Velg manuell innstilling, og trykk
pé& OK for & bekrefte.

Manudl 44 Velg onsket temperatur ved
hjelp av justeringsknappene. Se
veiledning i manuell steking side

Trykk p& OK for & bekrefte den
valgte temperaturen.

45 Vent til forvarmingen er ferdig.

46 Néar forvarmin%en er ferdig,

< 180°C > trykker du pa OK for & starte
N120C tidsbryteren.

< | > o :

Ph:} %A\\ > Merk: Steketiden kan ogsa stilles
‘ inn fra starten av forvarmingen.

47 Trykk péjusteringsknacrpene for
& velge onsket steketid.

48 Legg inn maten, og trykk pa OK
for a starte steking.

180°C
<| % |
<00:00 >

47 48



|oK]
for a stoppe
steking

< 180Cc >

8
I oo;y

49 50

9 Kommentar

49-50 Et pip heres for & gi beskjed
om at steketiden er ferdig. Ta
ut maten.

Trykk pa OK for & stoppe steking,
og ta ut maten.

=l Risiko for &
bli overst |
<

51-53

Avhengig av dine personlige
preferanser skal du &pne grillen
og ta ut maten som har nadd
onsket stekeniva. Lukk deretter
grillen for & fortsette & steke
annen mat. Programmet fortsetter
stekesyklusen til siste stekeniva
med den valgte innstillingen.

54 Merk: Sikkerhetssystemet slar
av strommen automatisk etter en
viss tid.
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10 Etter endt bruk

e

Y

—)

e

|2n

57

62

56

55 Trykkfé av/pa-knappen og
bekreft ved & trykke pa OK-
knappen.

56 Trekk ut kontakten.

57 La apparatet avkjoles i minst 2
timer.

Hvis du vil hindre utilsiktede
forbrenninger, skal du la grillen kjole
seg helt for du rengjer den.



11 Rengjgring

58 Lés opp platene ved & trykke pa
utleserklaffene pé venstre side av
apparatet. For du rengjer, skal du
lesne og fjerne platene for & hindre at
stekeplatene blir skadet.

59 Dryppbrettet og stekeplatene kan
vaskes i oppvaskmaskin. Apparatet
og stremledningen mé aldri settes
i oppvaskmaskinen. Hvis du vasker
platene i en oppvaskmaskin, skal du
alltid terke platene med litt stekeolje
neste gang de brukes for & klargjere
belegget og sikre best mulig ytelse fra
nonstick-belegget. Varmeelementene.
bor aldri rengg@res etter at platene er
fiernet. Hvis de er veldig skitne, skal du
vente til apparatet er kjolt helt ned og
rengjere dem med en torr klut.

60-61 Hvis du ikke vil vaske platene i
oppvaskmaskinen, kan du vaske dem
med litt varmt vann og oppvaskmiddel
og deretter skylle dem grundig

for & fierne alle rester. Tork dem
forsiktig med torkepapir. lkke bruk
gryteskrubber i metall, stalull eller
skuremidler til & rengj@re noen del av
grillen eller stekeplatene. Bruk bare
rengjeringsputer av nylon eller annet
materiale enn metall beregnet pa
nonstick-overflater. Tom dryppbrettet
og vask det i varm s&pevann. Tork
deretter grundig med et terkepapir.

62 Rengjor grillokket med en svamp
fuktet med varmt vann, og terk med en
myk, torr klut. Kontrollpanelet rengjeres
bare med en myk, terr klut.

63 Apparatet ma ikke legges i vann
eller annen veeske.

64 Alltid sikre at apparatet er rent,
kaldt og tert for det settes bort.
Alle reparasjoner ma utferes av et
autorisert verksted.
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Feilsgkingsveiledning

FEILSOKINGSVEILEDNING FOR OPTIGRILL ELITE

Problem

Arsak

Losning

En endring av sprék

Sla pa grillen, trykk pa ON og
deretter umiddelbart pa Fryst-
knappen (mens skjermen viser
«Hello»)

Forvarming
ikke fullfort,
fiern maten

10 sek - bytt
il manuell
tilberedning

Forvarmingstiden var ikke
helt ferdig. Grillen ble
apnet og maten plassert
pa platen for forvarmingen
er ferdig.

Det er mulig & steke maten,
men du m& kontrollere
stekefremdriften fordi grillens
innstilling er manuell.
Temperaturen kan justeres. Eller
Apne grillen, ta ut maten, lukk
grillen skikkelig og vent til
forvarmingen er ferdig.

Apparatet slar seg

Et andre trykk mangler,

Trykk pa av/pa-knappen to

seg av selv under
forvarmingen eller
stekesyklusen.

apent under steking.

Enheten har veert
inaktiv for lenge etter at
forvarmingen er ferdig.

ikke av eller det har gatt for lang | ganger. Eller
tid mellom de 2 trykkene. | Trykk p& av/pa-knappen én gang,
og trykk deretter pa OK
Feil 1 til feil 8 Enheten er lagret eller Trekk ut kontakten og vent noen
brukt i et rom som er for | minutter.
kaldt Koble til grillen igjen, og sla den
Overoppheting av pé.
apparatet. Hvis problemet vedvarer, ma du
kontakte kundeservice.
Feil O til feil 13 Apparatet er odelagt. Trekk ut kontakten pa apparatet
og kontakt kundeservice.
Apparatet slar Apparatet var for lenge Trekk ut kontakten og vent

noen minutter. Koble deretter til
apparatet igjen og sla det pa.

A

oK

for a stoppe
steking

Anmodning om
bekreftelse av endt
steking

2 losninger:

Trykk p& OK hvis all maten er
fiernet

Eller

lkke trykk p& OK og la maten
steke litt lenger
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(K]

for a starte
steking

Mat ikke oppdaget fordi den
er for tynn, for eksempel
bacon

Trykk pa OK for & starte steking

(oK

for manuell
innstilling

Maten er for tykk, over 4 cm

2 lgsninger:

Trykk p& OK for & fortsette steking
med manuell innstilling

Eller

Ta ut maten og skjeer tynnere for &

redusere tykkelsen, slik at du kan
steke med automatisk innstilling

Jeg kan ikke stille inn et
klokkeslett med manuell

innstilling

Skjermen er fryst pa
temperaturinnstilling

Trykk p& OK én gang for & g4 til
tidsinnstillingen, og juster den deretter
ved hjelp av pilene. Trykk pa OK for &
bekrefte.

Stekenivder for hvert automatisk program

12 AUTOMATISKE PROGRAMMER

RO A e INDIKATOR FOR STEKENIVA

MENYER R R [

Storfekjott Gt Ra Medium | Godt stekt
Kyllingfilet - - - Godt stekt
Q Polse = = = Godt stekt
é Bacon™ - - Medium Sprostekt
g Okseburger™ = = = Godt stekt
E% Panini - Lett stekt Ristet Sprostekt
G55 | Fisk - Medium g/'oe aum il | Godt stekt
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% Sjemat - Medium gﬂoedq[il;g&itl Godt stekt
Potet = = - Myk

@ Pepper - - Spro Myk

&; Aubergine = = = Grillet
TOMAT - : Spro Myk

* Kun for Storbritannia: Ikke stek kyllingfilet fra fryst tilstand. Alltid tin helt forst.

** Siden bacon er tynt, skal du etter & ha lukke lokket trykke pa «OK»-knappen
for & pase at apparatet kjenner igjen maten og stekesyklusen starter.

" Kun for Storbritannia: Av matsikkerhetsgrunner frardder Mattilsynet &
servere ra eller medium stekte burgere. Bare server godt stekte burgere.

STEKERAD FOR ANDRE TYPER MAT

PRODUKTER

STEKEPROGRAM

STEKETIPS

Svinekam (benles), tynnribbe

Godt stekt”

Bratwurst (forhandsstekt svin)

Rindswurst (forhandsstekt
storfekjott)

Nirnberger Wurst
(forhandsstekt svin)

4

220°C / 8 min 30 sek

220°C / 8 min 30 sek

220°C / 8 min 30 sek

MANUELL INNSTILLING

FRUKT ELLER GRONNSAKER

Fra 180°C
til 195°C

Fra 220°C
til 235°C

Fra 225°C
til 270°C

Squash (skiver)

Asparges (hel)

Sopp

Blomkalbuketter

Babygulrot

Fennikkel




Setpotet (skiver) - -

- Eple (skiver) -

- Banan -

= Fersken =

STEKERAD FOR OPTIGRILL ELITE

For sterkere bruning er det best & legge den grillede maten tilbake pa grillen for den
serveres til gjestene.

PRODUKTER STEKETIPS
* Skjeer pé langs
POTET * Smor eller pensle potetskivene med olje for & oppné best

mulige stekeresultater.

PEPPER * Skjeer i to pa langs, og ta ut freene

* Skjeer p& langs
» Smor eller pensle aubergineskivene med olje for & oppna

AUBERGINE best mulige stekeresultater.

* Bruk runde tomater
* Bruk tomater som ikke er for modne
* Skjeer i to pé tvers
TOMAT » For optimal steking skal du plassere den avrundede siden av
den delte tomaten pa bunnplaten pé grillen.

SVIN * Bruk bruningsfunksjonen hvis tykkelsen er mer enn 20 mm.
BEGRENSET GARANTI for OBH Nordica
Garantien

OBH Nordica garanterer at dette produktet vil veere fritt for produksjonsfeil i
materialer eller arbeid i 2 ar i Sverige, Norge, Danmark og Finland, fra og med
kjopsdato eller leveringsdato.

Denne produsentens kommersielle garanti dekker alle kostnader knyttet

til gjenoppretting av bevist defekt produkt, slik at det samsvarer med de
opprinnelige spesifikasjonene, gjennom reparasjon eller bytting av eventuelle
deler samt nedvendig arbeid. OBH Nordica kan velge & bytte ut produktet med
et erstatningsprodukt i stedet for a reparere et defekt produkt. OBH Nordicas
eneste forpliktelse og den eneste lesningen du tilbys ifelge denne garantien, er
begrenset til denne typen reparasjon eller bytte.

Vilkar og unntak

OBH Nordica er ikke forpliktet til & reparere eller erstatte noen produkter der
det ikke kan legges frem gyldig kjopskvittering. Defekt produkt kan leveres
tilbake til butikken der det ble kjopt.
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Denne garantien gjelder bare for produkter som er kjopt og brukt il
hjemmebruk og dekker ikke noen typer skader som oppstar som folge av
misbruk, uaktsomhet, unnlatelse av & folge OBH Nordicas instruksjoner, eller
modifisering eller uautorisert reparasjon av produktet, feil pakking fra eier
eller feilbehandling fra eventuell transporter. Den dekker heller ikke normal
bruksslitasje, vedlikehold eller bytting av forbruksdeler, eller folgende:

- bruk av feil type vann eller forbruksdeler

- mekaniske skader, overbelastning

- skader eller dérlige resultater, szerlig p& grunn av feil spenning eller
frekvens, som stemplet pa produkt-IDen eller spesifikasjonen

- inntrenging av vann, stov eller insekter i produktet

- kalkavleiring (eventuell avkalking ma utferes i henhold til brukerveiledningen)

- skade som folge av lynnedslag eller spenningssvingninger

- skade pa eventuelle glass- eller porselenselementer i produktet
- ulykker, blant annet brann, oversvemmelse osv.

- profesjonell eller kommersiell bruk

Lovbestemte forbrukerrettigheter

OBH Nordicas kommersielle garanti far ingen innvirkning pa de lovbestemte
rettighetene forbrukere kan ha, eller andre rettigheter som ikke kan utelates
eller begrenses, eller rettigheter i forhold til forhandleren som forbrukeren
kjopte produktet fra. Denne garantien gir forbrukeren bestemte juridiske
rettigheter, og forbrukeren kan ogsé ha andre juridiske rettigheter som kan
variere fra land til land. Forbrukeren kan hevde slike rettigheter etter eget
skjenn.

Groupe SEB Norway AS
Lilleakerveien 6d, plan 5
0216 Oslo

Norge

Telephone: +47 22 96 39 30
www.obhnordica.no



TURVALLISUUSOHJEET / TARKEAT VAROTOIMET

Tuotteen kayttoa, hoitoa ja asennusta koskevat
ohjeet: lue turvallisuussyista kayttoohjeen kaikki osat
ja tutustu kayttoohjeessa oleviin kuviin.

Laite on tarkoitettu ainoastaan sisétiloissa tapahtuvaan
kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettévaksi seuraavissa kayttoolosuhteissa, jotka
eivat kuulu takuuseen:
- Henkilokunnalle varatut keittiotilat liikkeissa,
toimistoissa ja muissa tyotiloissa
- Maatilat
- Asiakaskaytto hotelleissa, motelleissa ja muissa
majoitustiloissa
- Bed & Breakfast -tyyppiset majoitusymparistot
Ennen kuin kaytat grillia ensimmaisen kerran, poista
kaikki pakkausmateriaalit, etiketit ja I|satarV|kkeet jotka
ovat laitteen sisa- ja ulkopuolella.
Henkilot (mukaan lukien lapset), jotka ovat fyysisesti,
henkisesti tai aisteiltaan rajoitteisia tai joilla ei ole
riittavasti tietoa tai kokemusta laitteen kaytosta, saavat
kayttaa tata grillia vain, mikali kaytté tapahtuu heidan
turvallisuudestaan vastaavan aikuisen valvonnassa tai
tama henkild on opettanut heita kayttamaan laitetta.
Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki grillilla tai kayta
sita leikkikaluna.
Yli 8-vuotiaat lapset seka henkilot, jotka ovat fyysisesti,
henkisesti tai aisteiltaan rajoitteisia tai joilla ei ole
riittavasti tietoa tai kokemusta laitteen kaytosta,
voivat kayttaa tata laitetta, mikali heidat on opetettu
kayttamaan laitetta turvallisella tavalla ja he ymmartavat
kayttoon liittyvat riskit. Lapset voivat puhdistaa tai
huoltaa laitetta vain, jos he ovat yli 8-vuotiaita ja
aikuisen valvonnassa.
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Pida grilli ja litosjohto alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa. Ala jaté grillida ilman valvontaa.
Laitteen runko voi kuumeta grillin ollessa toiminnassa.
Al koske kuumiin pintoihin.

&Ta’[a laitetta ei ole tarkoitettu kytkettavaksi
toimintaan ulkoisella ajastimella tai erillisella
kauko-ohjainjarjestelmalla.

Avaa sahkdjohto kokonaan rullalta, ennen kuin tyonnéat

pistokkeen sahkopistorasiaan.

Jos sahkojohto on vaurioitunut, se on vaihdettava

vaaratilanteiden valttamiseksi. Vaihdon saa suorittaa

valmistaja tai valtuutettu huoltoliike.

Ala kayta jatkojohtoa. Jos hyvaksyt, ettd kannat

vastuun jatkojohdon kaytdsta, voit kayttaa

hyvakuntoista jatkojohtoa, jossa on maadoitettu
pistotulppa ja joka sopii laitteen lahtotehoon. Pida huoli,
ettd kukaan ei paase kompastumaan jatkojohtoon. Liita
laite vain maadoitettuun pistorasiaan.

Varmista, etta sahkaliitanta on yhteensopiva grillin

pohjassa mainitun 1&htétehon ja jannitteen kanssa.

Puhdista paistolevyt sienelld, lampimélla vedella ja

astianpesuaineella. Ala upota grillig, litosjohtoa fai

pistoketta veteen tai muihin nesteisiin.

VAROITUS: Al3 Iammité tai kuumenna grillia ilman sen
kahta paistolevya,

T01ml seuraavasti

Lue ohjeet huolellisesti. Ohjeiden sisaltd voi hieman vaihdella laitteen
mukana toimitettavien lisatarvikkeiden mukaan. Sailyta ohjeita
helppopéasyisessa paikassa.

Jos sattuu onnettomuus, huuhtele palovamma heti vedelld ja ota
tarvittaessa yhteytta |3&Kariin,

Pese paistolevyt ennen ensimmaisté kayttokertaa (katso luku ), kaada
paistolevyille hieman 6ljya ja kuivaa ne pehmeaélla liinalla tai talouspaperilla.
Riippumatta siita, kaytetaanko jatkojohtoa vai ei, aseta virtajohto varovasti,
jotta vieraat voivat liikkua vapaasti poydan ymparilla ilman etta grilli kaatuu.
Ruoan kary voi olla vaarallista elaimille, joilla on erityisen herkka
hengityselimistd, kuten linnuille. Suosittelemme, etta grillia ei kayteta
lintujen lahistoll2.



Pida grilli aina lasten ulottumattomissa.

Tarkista ennen kayttoa, etté levyjen molemmat puolet ovat puhtaat.

Jotta levyt eivat vahingoitu, kayta niita vain laitteessa, johon ne on
tarkoitettu (814 laita niita esimerkiksi uuniin, kaasuhedelle séhkdlevylle tai
vastaavalle).

Varmista, etta levyt on aseteltu tukevasti ja oikein paikoilleen ja
kiinnitetty grilliin. Kayta vain grillin mukana toimitettuja tai valtuutetusta
huoltopalvelusta ostettuja levyja.

Kayta aina puista tai muovista lastaa, jotta levyt eivat vaurioidu.

Kayta vain grillin mukana toimitettuja tai valtuutetusta huoltopalvelusta
ostettuja varaosia tai lisatarvikkeita. Ala kayta niita muiden laitteiden kanssa
tai muihin kayttotarkoituksiin.

Ala toimi seuraavasti

Ala kayta grillia ulkona.

Al3 jata kaytdssa olevaa tai pistorasiaan liitettya laitetta iiman valvontaa.
Ylikuumenemisen vélttamiseksi grillia ei pida sijoittaa nurkkaan tai
seinakaapin alle.

Al4 sijoita laitetta suoraan herkalle alustalle (esim. lasipdydalle, poytaliinalle
tai lakattujen huonekalujen paalle) alaka myoskaan pehmealle alustalle,
kuten keittiopyyhkeen paélle.

Al3 sijoita grillia seindan kiinnitetyn kaapin tai hyllyn alapuolelle tai helposti
syttyvien materiaalien, kuten rullakaihdinten, verhojen tai seinavaatteiden,
viereen.

Alz sijoita laitetta kuumalle tai liukkaalle pinnalle tai sen lahelle. Liitosjohto
ei saa koskettaa grillin kuumia osia, eiké se saa sijaita lammonlahteen
l2hella tai teravan reunan paalla.

Ala aseta keittiovalineita laitteen paistopinnoille.

Ala leikkaa ruokaa suoraan levyjen paalla.

Ala koskaan kayta metallista hankaussient, terasvillaa tai hankausjauhetta,
koska se voi vaurioittaa pinnoitetta.

Al3 siirra laitetta kaytén aikana.

Ala kanna grillia kadensijan tai metallilankojen varassa.

Al3 koskaan kayti laitetfa tyhjana.

Al3 laita alumiinifoliota tai mitadn muuta materiaalia levyn ja ruoan valiin.
Ald irrota tippa-alustaa paistamisen aikana. Jos tippa-alusta tayttyy kayton
aikana, anna grillin jadhty&, ennen kuin tyhjennat tippa-alustan.

Ala laita kuumaa levya herkélle pinnalle tai veteen.

Valta grillin liian pitkad kuumennusta tyhjana, jotta pinnoite pysyy
tarttumattomana.

Ala kasittele levyja, kun ne ovat kuumia.

Ala kaéri paistettavaa ruokaa alumiinifolioon.

Al3 liekita ruokaa grilliss, silla grilli voi vaurioitua.

Al laita foliota tai mitadn muuta materiaalia levyjen ja lampévastuksen
valiin.

Al3 1ammita grillia tai paista siind ruokaa niin, etta grilli on auki.

Ald kuumenna laitetta ilman levyja.
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Vinkkeja ja tietoja

+  Kiitos, etta valitsit taman grillin, joka on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon.

* Turvallisuuden takaamiseksi laite tayttéa voimassa olevat standardit ja
saadokset (pienjannitedirektiivi, sahkomagneettista yhteensopivuutta
koskeva direktiivi, ymparistodirektiivit ja elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvia materiaaleja koskeva direktiivi).

+ Ensimmaisella kayttokerralla voi syntya hieman hajua ja savua
ensimmaisten minuuttien aikana.

+ Valmistaja kehittaa jatkuvasti kaikkia tuotteita ja voi muuttaa niita ilman
erillista ilmoitusta.

« Ala syo elintarvikkeita, jotka joutuvat kosketuksiin logolla varustettujen
osien kanssax.

+ Jos ruoka-aineet ovat liian paksuja, turvajarjestelma sammuttaa laitteen.

* Merkkivalojen ja painikkeiden alue vaurioituu helposti. Puhdista, pyyhi ja
kuivaa se vain kuivalla ja pehmealla liinalla. Sen puhdistaminen maralla
sienelld voi vahingoittaa sita.

Ympdristo

Huolehdi aina ympaéristosta!
@ Laite sisaltaa arvokkaita materiaaleja, jotka voidaan kierrattaa ja
uusiokayttaa.
mm O Toimita kaytosta poistettu laite paikalliseen kierratyspisteeseen.



Al A2 A3 A7
A5
|| |
A
%%%%§\§§
B = C
D @
E o'
F
Beskrivning
A Ohjaustaulu A5 Esilammityksen E Tippa-alusta
o osoitin ja F  Virtaioht
A1 Kaynnistys-/ kypsennystaso irtajonto
A2 sarEmutL.stpamwl(e A6 Nayttoruutu
A Pa. astel| erlw s.u atus 4 OK-painike
3 Paistamistoiminto B Laitteen runko
A4 Saitamis- ja C Kah
navigointipainikkeet anva
D Paistolevyt
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12 automaattista kypsennysohjelmaa

|
i1 4 I il M

Kaksi taydentavaa kypsennysvaihtoehtoa
automaattisessa tilassa

@ Pakasteiden sulatus

Paistamistoiminto

Huomautus: Pakasteiden sulatusta ja paistamistoimintoa voidaan
kayttaa itsenaisesti tai samanaikaisesti.

Manuaalinen tila

"ELUE]] ['ELUE] "ELUE]] ['ELUE]
mode mode mode mode

<110 >|@< 180°C >|< 220 >|@< 250°¢ >




1

1 Poista kaikki pakkausmateriaalit,

etiketit ja lisatarvikkeet, ‘|otka ovat
laitteen sisa- ja ulkopuolella.

2 Ennen grillin ensimmaista kéyttoa
puhdista paistolevyt huolellisesti
lampimélla vedelld ja pienella
maaralla astianpesuainetta.
Huuhtele ja kuivaa huolellisesti.

3-4 Aseta irrotettava tippa-alusta
laitteen etuosaan.

5 Jos haluat parhaat tulokset ja
tehostaa pinnan tarttumattomuutta,
Eyyhi paistolevyt ruokadljylla

ostutetulla talouspaperilla.

6 Pyyhi ylimaarainen 6ljy pois
puhtaalla talouspaperilla.

7 Varmista, ettd yla-ja alalevyt on
asetettu laitteeseen oikein. Ala aloita
esilammitysté iiman levyja. Yhdista
laite verkkovirtaan. (Johdon on
oltava kelattu taysin auki).

8 Paina kdynnistys-/
sammutuspainiketta.

Huomio: Varmista, ettei levyjen valissa
ole ruokaa.
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2___Kayttadminen ensimmadista kertaa

9 Valitse kieli nuolilla ja paina OK-painiketta.

Choix de la

Choioe Sprachauswahl langue
< ENG >/ < DEU >[|< FRA >

English Deutsch Frangais

Language

9
3 Kaynnistys-/sammutuspainike

10 Kéynnistdminen, kuva 10

11 Voit sammuttaa grillin
L[ painamalla kerran kéynnistys-/
sammutuspainiketta ja OK-

painiketta.




4 Pakasteiden sulatus vain automaattisessa tilassa

13-15 Pakasteiden sulatustoiminto
taytyy kéynnistad ennen
esilammityksen aloittamista.

Jos unohdat kdynnistaa taman
toiminnon, katkaise laitteesta virta ja
toista toimet.

Téma toiminto on kaytettavissa
vain automaattisessa tilassa, ei
manuaalisessa tilassa.

14 15
5 Paistamistoiminto vain automaattisessa tilassa

17-19 Paistamistoiminto taytyy
kaynnistad ennen esilammityksen
aloittamista, jotta ruoka paistuu
kunnolla.

Jos unohdat kaynnistaa taman
toiminnon, katkaise laitteesta virta ja
toista toimet.

Téama toiminto on kaytettavissa
vain automaattisessa tilassa, ei
manuaalisessa tilassa.

18 19
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6__Ruoanvalmistus automaattisessa tilassa (’ B

21 Valitse valmistettavalle ruoalle
soveltuva asetus.

Lihaa koskeva neuvo: Valmiiden
ohjelmien paistotulokset voivat
vaihdella paistettavan ruoka-aineen
alkuperan, leikkuutavan ja laadun
mukaan. Ohjelmat on testattu
kayttamalla {aadukkaita ruoka-

aineita.

Myos lihan paksuus on otettava
huomioon. Ala kypsenna yli 4 cm:n
paksuisia lihanpaloja.

Jos olet epavarma valittavasta paistoasetuksesta, katso lisétietoja sivun 87 paisto-

oppaasta.

ilammitys
meneillaan

4=

22 Kaynnista esilammitys
painamalla OK-painiketta.

Huomautus: Jos valitset vaaran
ohjelman, sammuta grilli ja palaa
vaiheeseen 8.

23 Odota 4-7 minuuttia.

24 Kun esilammitys paattyy,
kuuluu aanimerkki.

Huomio: Jos grilli pysyy suljettuna
liian pitkaan esilammityksen
loputtua, turvajarjestelma
sammuttaa grillin.
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Ruoan
asettaminen

[oK]
Kypsen
nyksen

aloittaminen

\

Aloita
ruoanlaitto

25-26

Kun esilammitys on paattynyt, voit lisata
ainekset. Avaa grillin kansi kokonaan.
Laita ruoka-aineet grillin. Huomautus:
Jos grilli jaa auki liian pitkaksi a’jaksi,
turvajarjestelma sammuttaa grillin
automaattisesti.

27-29
Laite laskee kypsennysjakson (keston
ja lampotilan) automaattisesti ruoka-
aineiden paksuuden ja maaran
Eerusteella. Sulje grilli paistamisen
aynnistamiseksi. Erittain ohuet ruoka-
aineet, kuten pekoni: OK-painikkeen
merkkivalo palaa. Paina OK-painiketta
uudelleen sen varmistamiseksi, etta laite
tunnistaa ruoan ja aloittaa paistamisen.
KyEsennystason iimaisimen nuoli
liikkuu. Kun se saavuttaa kypsyystason,
taso tulee nakyviin ja kuuluu &animerkki.

Huomautus: Kypsyystasot on
esiohjelmoitu kutakin automaattista
tilaa varten. Kypsennyksen aikana
kuuluu aanimerkki aina kun saavutetaan
tietty kypsyystaso (esim. puolikypsa/
keltainen). [Imaisimen vari vaihtuu ja
kypsyystasoa osoittava nuoli likkuu
kypsyysasteen mukaan. Huomaa, etta
etenkin lihan paistotulos vaihtelee lihan
tyypin, laadun ja alkuperén mukaan.

31-32 Naet aina ajan, jonka kuluttua
seuraava kypsyystaso saavutetaan.
Painamalla oikealle osoittavaa
nuolipainiketta néet, koska seuraava
kypsyystaso saavutetaan. Huomaa,
ettd tama ei vaikuta kypsyystasojen
valintaan. Grilli jatkaa kypsentamista
viimeiseen kypsyystasoon saakka.
Kullakin tasolla kuuluu &animerkki.
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oK

Ruoanvalmistuksen

lopettaminen

33-34 Kun haluamasi kypsyystaso
on saavutettu ja kuuluu aanimerkki,
avaa grillin kansi ja poista ruoka.

35-36 Sulje kansi. Naytdssa
pyydetaan vahvistamaan, etta
ruoanvalmistus paattyy. Jos kaikki
ruoka on poistettu grillistd, vahvista
painamalla OK. Jos grillissa on viela
ruokaa, anna ruoanvalmistuksen
jatkua.

Jos haluat valmistaa enemman
ruokaa, katso lisatietoja sivulta 82
kohdasta 7.

Huomautus: Turvajarjestelma
katkaisee virran automaattisesti,
jos et valitse mitdan ohjelmaa tietyn
ajan kuluessa.



7 Seuraavan erdn valmistaminen

Toinen era samantyyppista ruokaa

Lisaa samalaista
ruokaa?

Ruoan
asettaminen

42

Jatkaminen erityyppisella ruoalla

37-38 Kun ensimmainen eré on
kypsennetty, sinulta kysytaan,
jatkatko samantyyppisen
ruoan kypsentamista. Jos
haluat grillata samantyyppista
ruokaa, paina OK-painiketta.

39 Esilammitys alkaa.

40 Odota, kunnes esilammitys on
paattynyt.

41 Laita ruoka grillin.
42 Tee vaiheiden 26—-36 toimet.

Kun ensimmaisen eran valmistaminen on paattynyt:
1. Varmista, etté grilli on suljettu ja ettd sen sisalla ei ole ruokaa.

2. Valitse haluamasi kypsennysohjelma tai -tila.

. Aloita esilammitys painamalla OK. Esilammityksen aikana naytossa nakyy

esilammityksen ilmaisin.

3
4. Kun esilammitys paattyy, kuuluu aanimerkki ja esilammitystiedot nakyvéat
5

naytossa.

. Kun esilammitys on paattynyt, grilli on kayttévalmis. Avaa grillin kansi
kokonaan. Laita ruoka-aineet grilliin. Tee vaiheiden 26—36 toimet.
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Tarkeaa:

— Ruoan valmistaminen edellyttaa esilammitysta.
Ennen esilammityksen aloittamista varmista, etta grilli on suljettu ja ettéd sen

sisalla ei ole ruokaa.

— Odota sitten, etté esilammitys paattyy, ennen kuin avaat grillin ja laitat sinne

ruoka-aineita.

Huomio: Jos uusi esilammitys kaynnistetaan heti edellisen paistamisen
paatyttya, esilammitysaika on lyhyempi.

8 Ruoan valmistaminen manuaalisessa tilassa

_/ﬁ_f;\_
Manual

mode
|< 120°¢ >

< 180°C >

Preheating |

> oK

< 180°C >

@G A

<%

°C
<00:00 > ’

~—

47

82

43 Valitse manuaalinen tila.
Vahvista valinta painamalla OK.

44 44Valitse haluttu lampétila
saatopainikkeilla. Lisatietoja on
manuaalisen kayton ohjeessa
sivulla 90.

Vahvista valittu lampétila painamalla
OK-painiketta.

45 Odota, kunnes esilammitys on
paattynyt.

46 Kun esilammitys on paattynyt,
kaynnista ajastin painamalla OK-
painiketta.

Huomautus: Kypsennysaika
voidaan asettaa myds
esilammityksen alusta alkaen.

47 Valitse haluttu kypsennysaika
saatdpainikkeilla.

48 Aseta ruoka grilliin. Aloita
ruoanvalmistus painamalla OK-
painiketta.



Ruoanvalmistuksen
lopettaminen

< 180Cc >

8
I oo;y

49 50

9 Kommentarer

49-50 Aanimerkki ilmaisee, milloin
kypsennysaika on paattynyt.
Poista ruoka grillista.

Poista ruoka grillistéa. Voit lopettaa

ruoanlaiton painamalla OK-

painiketta.

—
Poista ruoka D Yiikypsentimise
ilicts B Z vaara
grillista. _%o
. i

| =

51-53

Jos haluat paistaa grilliin laitettuja
ruokia eri kypsyysasteisiin, avaa
grilli ja poista palat, jotka ovat
saavuttaneet halutun paistoasteen,
ja sulje sitten grilli uudelleen, jolloin
muut palat jaavat viela paistumaan.
Ohjelma jatkuu, kunnes valitun
tilan viimeinen kypsennystaso on
saavutettu.

54 Huomautus: Turvajarjestelma
katkaisee virran automaattisesti
tietyn ajan kuluttua.
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10__Kayttdmisen pdatteeksi
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=

57
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56

55 Paina kaynnistys-/
sammutuspainiketta. Vahvista
painamalla OK-painiketta.

56 Irrota laite pistorasiasta.

57 Anna grillin jaéhty4 vahintéan 2
tuntia.

Palovammojen vélttdmiseksi anna grillin
jaéhtya kokonaan ennen puhdistusta.



11  Puhdistaminen

58 Irrota paistolevyt painamalla
laitteen vasemmalla puolella
sijaitsevia vapautuspainikkeita.
Ennen puhdistusta avaa levyjen
lukitus Ja irrota ne niiden pinnan
vahingoittamisen vélttamiseksi.

59 Tippa-alusta ja paistolevyt voidaan
esta astianpesukoneessa. ltse
aitetta ja sen virtajohtoa ei saa pesté
astianpesukoneessa. Jos peset levyt
astianpesukoneessa, levita levyille
hieman ruokadljya seuraavalla
kayttokerralla, jotta pinnoite pysyy
kunnossa ja tarttumattomana. Kun
paistolevyt on irrotettu, nakyviin tulevia
lampovastuksia ei puhdisteta. Jos
ne kuitenkin ovat todella likaiset, voit
pyyhkié ne kuivalla liinalla, kun laite on
taysin jaéhtynyt.

60-61 Jos et halua puhdistaa

levyja astianpesukoneessa, voit
kayttaa lamminta vetta ja hieman
astianpesuainetta. Huuhtele ne
huolellisesti, jotta kaikki jaamat
saadaan pois. Kuivaa ne varovasti
talouspaperilla.

Ald puhdista tarttumattomia pintoja
metallisella hankaussienelld, terasvillalla
tai hankaavilla puhdistusaineilla,

vaan kaytd ainoastaan nylonista
tehtyja tai muita kuin metallisia
pesusienid. Tyhjenna tippa-alusta.
Pese se [ampimalla vedelld ja pienella
méaaralla astianpesuainetta. Kuivaa
perusteellisesti talouspaperilla.

62 Puhdista grillin kansi pyyhkiméalla
se lampimalla vedelld kostutetulla
sienelld ja kuivaa se lopuksi kuivalla
liinalla. Puhdista ohjauspaneeli vain
kayttamalla pehmeaé ja kuivaa liinaa.

63 Al koskaan upota laitetta veteen

tai muuhun nesteeseen.

64 Varmista aina ennen grillin
asettamista séilytykseen, etta
se on puhdas, kylmé ja kuiva.
Kaikki korjaukset on teetettava
valtuutetussa huoltokorjaamossa.
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Vianetsintdopas

OPTIGRILL ELITE: VIANETSINTAOPAS

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Kielen vaihtaminen

Kaynnista grilli, paina
kéynnistyspainiketta ja paina heti
tdman jalkeen pakastepainiketta,
kun naytossa nakyy Hello-sana.

10 sek -
siirtyminen
manuaaliseen
tilaan

Esilammitys: Ei
ole valmis
Ruoka-aine

Grillia ei esilammitetty
riittavan pitkaan. Grilli
on avattu ja ruoka-
aineita asetettu levylle
ennen esilammityksen
paattymista.

Ruokaa voi valmistaa, mutta
ruoanvalmistuksen edistymista
on tarkkailtava, koska grilli on
manuaalisessa tilassa.
Lampétilaa voidaan s&ataa. Tai
Avaa grilli, poista ruoka, sulje
grilli kunnolla ja odota, kunnes
esilammitys loppuu.

Laite ei kaynnisty.

Toinen painallus puuttuu
tai kahden painalluksen
valilla on kulunut liian
pitka aika.

Paina kaynnistys-/
sammutuspainiketta kaksi kertaa.
Tai

Paina kaynnistys-/
sammutuspainiketta kerran ja
paina OK-painiketta.

Err1-Err8 Laitetta on séilytetty tai Irrota pistoke pistorasiasta ja
kaytetty liian kylmassa odota muutama minuutti.
tilassa. Tyénna grillin pistoke takaisin
Laite ylikuumenee. sahkdpistorasiaan. Kaynnista se.
Jos sama ongelma toistuu, ota
yhteys asiakaspalveluun.
Er9-Er13 Laite on epékunnossa. Irrota laite pistorasiasta ja ota

yhteys asiakaspalveluun.

Laite sammuu
esilammityksen tai

paistamisen aikana.

Laite on jaanyt auki liian
pitkaksi ajaksi kesken
paiston.

Laite on ollut

kayttamatta liian pitkaan
esilammityksen jalkeen tai
esilammitys on paattynyt.

Irrota pistoke pistorasiasta ja
odota muutama minuutti. Tyénna
grillin pistoke séhkdpistorasiaan ja
kaynnista se.

A

oK

Ruoanvalmistuksen
lopettaminen

Pyydetaan
ruoanvalmistuksen
paattymisen vahvistamista

Ratkaisuja on kaksi:

Jos kaikki ruoka on poistettu
grillista, paina OK-painiketta.
Tai

Ala paina OK-painiketta, ja jata
ruoka kypsymaan.




OPTIGRILL ELITE: VIANETSINTAOPAS

Ongelma Syy Ratkaisu

) Ruokaa ei tunnisteta, koska | Aloita kypsentdminen painamalla
‘.OK.‘ se on liian ohutta, esimerkiksi | OK.

Kypsen
nyksen

aloittaminen
A/

pekonia.

(oK
Man@iinen
tila

Ruoka liian paksua (yli 4 cm).

Ratkaisuja on kaksi:

Jatka kypsentamistd manuaalisessa
tilassa painamalla OK.

Tai
Poista ruoka. Leikkaa se ohuemmiksi

viipaleiksi, jotta se voidaan valmistaa
automaattisessa tilassa.

Aikaa ei voi asettaa

! : Lampotila-asetus jaé
manuaalisessa tilassa.

Siirry aika-asetukseen painamalla OK.
nayttoon.

Voit saataa aikaa nuolipainikkeilla.
Vahvista painamalla OK.

Automaattisten ohjelmien kypsyysasteet
12 AUTOMATISKA PROGRAM

AUTOMAATTISET
OHJELMAT KYPSYYSTASON OSOITIN
Naudanliha 2{;;2222) Puoliraaka | Puolikypsd | Lapikypsa
Broilerin . .
rintafilee” ) ) ) Lapikypsa
@ Makkara - - - Lapikypsa
é Pekoni* - - Puolikypsd | Rapea
Q Jauhelihapihvit™ | - = = Lapikypsa
% Panini - greil\lgﬁiﬂ Paahdettu Rapea
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G =3 | Kala - Puolikypsa El;(i)lli}gggé_ Lapikypsa
% Kala ja 8yrigiset | - Puolikypsa Eg?&;gg;é_ Lapikypsa
Peruna - = = Pehmea
@ Paprika - - Rapea Pehmea
&; Munakoiso - - - Grillattu
Tomaatti - - Rapea Pehmea

*Vain Iso-Britannia: Sulata pakastettu kanan rintafilee ennen sen
kypsentamista.

**Jos pekoni on ohutta, kun olet sulkenut kannen, paina OK-painiketta
uudelleen sen varmistamiseksi, etta laite tunnistaa ruoan ja aloittaa
paistamisen.

"*Vain |so-Britannia: Elintarviketurvallisuuden varmistamiseksi elintarvikevirasto
ei suosittele tarjoilemaan jauhelihapihveja puoliraakoina tai puolikypsina.
Tarjoile ne vain lapikypsina.

MUIDEN RUOKIEN VALMISTAMINEN
RUOKA-AINEET KYPSENNYSOHJELMA  KYPSENNYSVINKKI
Porsaanfilee Lapikypsa”
(esif;gtsvé‘;f;ﬁy) 990 °C / 8 min 30 sek
(esli?ligggév#r:?[ty) & 220 °C / 8 min 30 sek
'\(‘g;’l}f’y‘?gg;nvg’t“t;ﬁt 990 °C / 8 min 30 sek




MANUAALINEN TILA
HEDELMAT JA VIHANNEKSET

Alkaen 180°C Alkaen 220°C Alkaen 225°C
CERELY ettd 235°C etti 270°C

= = Kesakurpitsa (viipaleina)

_ - Parsat (kokonaisina)

_ = Sienet

- Sipuli -

Parsakaali = =

Pikkuporkkanat - -

= Fenkoli =

Bataatti (viipaleina) - -

= Omena (viipaleina) -

- Banaani -

= Persikka =

OPTIGRILL ELITE: RUOANVALMISTUSNEUVOIJA

Saat tummemman paistopinnan asettamalla grillatun ruoan takaisin grillin ennen sen
tarjoilemista.

RUOKA-AINEET VALMISTUSNEUVOJA

* Leikkaa pituussuunnassa.
PERUNA » Sivele perunaviipaleet dljyll4, jotta saat parhaat tulokset.

PAPRIKA * Puolita pituussuunnassa ja poista siemenet.

* Leikkaa pituussuunnassa.
MUNAKOISO » Sivele munakoisoviipaleet 0ljyll3, jotta saat parhaat tulokset.

» Kéyta pyoreita tomaatteja.

 Kayta kiinteita tomaatteja, jotka eivat ole liian kypsia

TOMAATTI * Leikkaa kahtia.

* Saat ihanteelliset tulokset asettamalla tomaatinpuolikkaat
grilliin pydreé puoli alaspain.

PORSAANLIHA *Jos paksuus ylittad 20 cm, kéyta paistotoimintoa.
OBH Nordican RAJOITETTU TAKUU
Takuu

OBH Nordica myontaa talle tuotteelle kahden vuoden takuun kaikkien valmistus-
ja materiaalivirheiden varalta. Takuu on voimassa Ruotsissa, Norjassa, Tanskassa
ja Suomessa, ja se on voimassa ostopaivasta tai toimituspaivasta alkaen.
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Tama valmistajan kaupallinen takuu kattaa kaikki kustannukset, myds tarvittavat
tyokustannukset, joita syntyy, kun vialliseksi todettu tuote muutetaan vastaamaan
alkuperaista maarittelya joko korjaamalla tai vaihtamalla viallinen osa. Viallisen
tuotteen korjaamisen sijaan OBH Nordica voi harkintansa mukaan antaa tilalle
uuden tuotteen. OBH Nordican ainoa velvoite ja ostajan saama ainoa korvaus
rajoittuvat tdman takuun mukaisesti tuotteen korjaukseen tai vaihtoon.

Ehdot ja rajoitukset

OBH Nordica ei ole velvollinen korjaamaan tai vaihtamaan tuotetta, jonka
mukana ei toimiteta asianmukaista ostokuittia. Viallinen tuote voidaan palauttaa
likkeeseen, josta se on ostettu.

Takuu koskee vain tuotteita, jotka ostetaan kotitalouskayttéon ja joita
kaytetaan kotitalouskaytossa. Takuu ei kata seuraavista syista syntyneita
vaurioita: vaarinkayttd, huolimattomuus, OBH Nordican ohjeiden noudattamatta
jattaminen, tuotteen muuttaminen tai luvaton korjaus, omistajan suorittama
virheellinen pakkaaminen tai kuljetusyhtion huolimaton toiminta. Takuu ei
mydskaan kata normaalia kulumista, kuluvien osien huoltoa tai vaihtoa eika
seuraavia:

— véaaranlaisen veden tai vaaranlaisten kuluvien osien kaytto

— mekaaniset vauriot, ylikuormitus

— vauriot tai huonot lopputulokset, joiden syyna on vaaré eli tuotetunnisteesta
tai teknisista tiedoista poikkeava jannite tai taajuus

— veden, polyn tai hyonteisten paasy tuotteen sisaan

— kalkkeutuminen (kalkki tulee poistaa kayttoohjeiden mukaisesti)

— salaman tai virtapiikin aiheuttama vaurio

— tuotteessa olevaan lasiin tai posliiniin muodostunut vaurio

— onnettomuudet, mukaan lukien tulipalo, tulva jne.

— ammattimainen tai kaupallinen kaytto.

Kuluttajan lakisaateiset oikeudet

OBH Nordican kaupallinen takuu ei heikenna kuluttajan mahdollisia
lainsaadanndllisia oikeuksia tai oikeuksia, joita ei voi rajoittaa tai olla
huomioimatta, eika tuotteen myyneen jalleenmyyjan velvoitteita tuotteen
omistajaa kohtaan. Tamé takuu antaa kuluttajalle tietyt lakisaateiset oikeudet,
ja kuluttajalla voi olla myds muita lakiséateisia, maittain vaihtelevia oikeuksia.
Kuluttajalla on oikeus vedota néihin oikeuksiin harkintansa mukaan.

Groupe SEB Finland OY
Pakkalankuja 6

01510 Vantaa

Finland

Puh. (09) 894 6150
www.obhnordica.fi



SAFETY INSTRUCTIONS IMPORTANT SAFEGUARDS

Use, maintenance and product installation
guidelines: for your own safety, please read through
all paragraphs of the instruction manual including
the associated pictograms.

 This appliance is intended for indoor, domestic
household use only. It is not intended to be used in the
following applications, and the guarantee will not apply
for:
- staff kitchen areas in shops, offices and other

working environments;
- farm houses;
- by clients in hotels, motels and other residential
type environments;

- bed and breakfast type environments.

 Before first use remove all packaging materials,
stickers and accessories from the inside and the
outside of the appliance.

 This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by an
adult responsible for their safety. Children should be
supervised to ensure that they do not play with the
appliance, and do not use as a toy.

 This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Cleaning
and user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised.
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+ Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.

* Never leave the appliance unattended when in use.

. & Accessible surface temperatures can be high
when the appliance is operating. Never touch the
hot surfaces of the appliance.

 This appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-control
system.

 Fully unwind the power cord before plugging in the
appliance.

* If the power supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer or its after sales service
in order to avoid any danger.

* Do not use an extension lead. If you accept liability for
doing so, only use an extension lead which is in good
condition, has a plug with an earth connection and is
suited to the power rating of the appliance. Take all
necessary precautions to prevent anyone tripping over
an extension cord.

 Always plug the appliance into an earthed socket.

» Make sure that the electric power supply is compatible
with the power rating and voltage indicated on the
bottom of the appliance.

* Use a sponge, hot water and washing up liquid to
clean the cooking plates.

* Never immerse the appliance, its power cord or plug in
water or any other liquid.

WARNING: Do not heat or pre-heat without the 2
cooking plates inside the grill.

Do

* Read the instructions carefully, common to different models depending on
the accessories your appliance with supplied with. Keep the instructions
within reach.
If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call
a doctor if necessary.



Before first use, wash the plates (see paragraph 5), pour a little cooking
oil onto the plates and wipe with a soft cloth or paper kitchen towel.
Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so
that guests can move freely around the table without tripping over it.
Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly
sensitive respiratory system, such as birds. We advise bird owners to keep
them away from the cooking area.

Always keep the appliance out of the reach of children.

Check that both faces of the plate are clean before use.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for
which they were designed (e.g., do not place in an oven, on the gas ring
or electric hot-plate, etc.).

Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to
the appliance. Only use the plates provided with the appliance or bought
from an Approved Service Centre.

Always use a wooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking
plates.

Only use parts or accessories provided with the appliance or bought from
an Approved Service Centre. Do not use them for other appliances or
intention.

Do not

Do not use the appliance outside.

Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or
below a wall cupboard.

Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table,
tablecloth, varnished furniture, etc.) or on a soft surface such as a tea-
towel.

Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf
or next to inflammable materials such as blinds, curtains or wall hangings.
Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power
cord must never be close to or in contact with hot parts of the appliance,
close to a source of heat or resting on sharp edges.

Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.
Never cut food directly on the plates,

Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring
powder as this may damage the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the
food being cooked.

Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease
collection tray becomes full when cooking: let the appliance cool down
before emptying.

Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.
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+ To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-
heating with the appliance empty.

* The plates should never be handled when hot.

* Do not cook food in aluminium foil.

+ To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection
with it at any time.

* Do not place a sheet of aluminum or any other object between the plates
and the heating element.

* Never heat or cook whilst the grill is open.

* Never heat up the appliance without the cooking plates.

TlpS/ information
Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use
only.

+  For your safety, this appliance complies with the applicable standards and
regulations - Low voltage directive - Electromagnetic compatibility - The
environment - Materials in contact with food.

*  On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first
few minutes.

*  Our company has an ongoing policy of research and development and
may modify these products without prior notice.

* Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked
with logo X.

+ If the food is too thick, the safety system will stop the appliance from
working.

* The instrument panel is fragile: clean, wipe and dry with a dry, soft cloth
only. Do not clean it with a wet sponge as this may damage its functions.

Environment

E Environment protection first!
® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or
recycled.
° Leave it at a local civic waste collection point.
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Description
A Control panel A4 Adjustment and

navigation buttons

A1 On/Off button A5 Preheating indicat
A2 Frozen food function a,ﬁ% CegoLr}%ér}eL/cee} of
A3 Searing function A6 Display screen

A7 OK button

A5

mMmOoOO W

A7

Appliance body
Handle
Cooking plates
E Drip tray
Power cord
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12 automatic cooking programs
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Two additional cooking options in automatic mode

@@ Frozen food function

Searing function

Note: The Frozen food function and Searing function can be used
independently or both at the same time.

Manual mode

"ELUE]] ['ELUE] "ELUE]] ['ELUE]
mode mode mode mode

<1107 >J< 180" >[§< 220 >[@< 250° >




1 Before first use

1 Remove all packaging, stickers and
various accessories from both the
inside and outside of the appliance.

2 Prior to first use, thoroughly clean
the cooking plates using some hot
water and some washing-up liquid,
carefully rinse and dry.

3-4 Install the removable drip tray at the
front of the machine.

5 If you wish, for best results and to
improve the effectiveness of the
non-stick surface, you can wipe the
cooking plates with a paper towel
dipped in a little cooking oil.

6 Remove any excess oil with a clean
paper towel.

7 Make sure the top and bottom
plates are correctly positioned in the
appliance. Do not start preheating
without the plates. Connect the
appliance to the mains supply. (the
cable must be completely unwound).

8 Press the On/Off button.

Caution: Ensure that there is no food
between the plates.
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2___Using for the first time

9 Select your language using the arrows then press ok.

Choix de la

oS Sprachauswahl langue
< ENG > < DEU > < FRA >

English Deutsch Francais

Language

3 On/Off button

10 Switch on fig. 10.

11 To switch off the grill press once
r  f N on the On/Off button and once
on the OK button to switch off the

appliance.




4  Frozen food function in automatic mode onl

13-15 Frozen food function mus
be activated before starting
preheating, if the food to be
cooked is frozen/deep frozen.

If you forget to activate the option,
turn off the appliance and repeat the
steps.

This function is only available in
automatic mode, not in manual

12 13 mode.
B
S
14 15

5 Searing function in automatic onl

i

17-19 Searing function must be
activated before starting
preheating, if you want
significant searing on the food to
be cooked.

If you forget to activate the option,
turn off the appliance and repeat the
steps.

This function is only available in
automatic mode, not in manual
mode.

18 19



6__Cooking in automatic mode

21  Select the appropriate
cooking mode according
to the type of food to be
cooked.

Note about meat: the cooking
results of the pre-defined
programs may vary depending
on the origin, the cut and the
quality of the food to be cooked;
the programs having been

20 21 developed and tested with food
of good quality.

Similarly, the thickness of the
meat must be taken into account
during cooking; you must not
cook foods over 4 cm thick.

If you are unsure of which cooking mode to use, please refer to the Cooking Guide, page
110.

22 Press the OK button : the
appliance starts to preheat.

Preheating in Note: if you select the wrong
progress program, switch off the grill and
go back to step 8.

23 Wait 4 to 7 minutes.

24 A beep sounds to signal that
preheating is finished.

Caution: if the appliance
remains closed 1Por too long
after preheating is finished, the
safety system will turn off the
appliance.
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insert — Once preheating has finished, you
the food can insert your ingredients. Fully lift
the grill lid and place the food on the
rill,
aution: if the appliance remains
open for too long, the safety system
will turn off the appliance.

27-29
The appliance automatically
calculates the cooking cycle (time
and temperature) according to the
- guantity and thickness of the food.
|oK| lose the appliance so that the
- cooking cycle can start.
to start

cooking Note for very thin foods, such as

] bacon: The "OK" button is on. Then
press "OK" again to make sure that
the aﬁpliance recognises the food
and that the cooking cycle starts.

The arrow moves along the cooking
level indicator and when it reaches a
cooking level, the level is displayed
fgiflg; and a beep sounds.

Note: the cooking levels are pre-
programmed for each automatic
mode.

During cooking, a beep will alert the
user each time a cooking level is
reached (e.g. rare/yellov%.

Depending on the degree of
cooking, the indicator changes
colour and the cooking progress
arrow moves on the screen.

Note, especially for meat, that it is
normal for the cooking results to
vary according to the type, quality
and origin of the food.

31-32 At any time, you can find out the
time remaining to reach the different
levels of cooking. Press the right arrow
if you want to see in how long before
the next cooking level is reached. Note
that this does not select the cooking
levels. The grill continues to cook to the
last cooking level and a beep sounds at
each level.
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cooking
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33-34 When the cooking level of
your choice is reached and the
beep sounds, open the appliance
and remove your food.

35-36 Close the lid. The screen
asks for your confirmation to
stop cooking. Confirm with OK
if all foods have been removed,
otherwise allow it to continue
cooking.

If you wish to cook more food, refer
to section 7, page 103.

Note: the safety system will turn
off the power automatically if no
program is selected after a certain
time.



7 How to cook a second batch
Second batch of the same type of food

Any refill? 37-38 At the end of the first

cook, an "any refill" screen

appears. If you want to grill

the same type of food, press
K.

Preheating in
f progress \
. N

%

39 The appliance starts preheating.

40 Wait until preheating has
finished.

41 Put the food on the grill.
42 Then follow steps 26 to 36.

42

Second cooking with a different type of food

Once cooking your first ingredient has finished:

1. Ensure that the appliance is closed and that there is no food inside.

2. Select the appropriate cooking program or mode.

3. Press the OK button to start preheating. During preheating, the preheating
indicator is displayed on the screen.

4. Once preheating has finished, a beep sounds and the preheating
information is shown on the screen.

5. The appliance is ready to use once preheating has finished. Lift the grill lid
and place the food inside the grill. Then follow steps 26-36.
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Important:
- Preheating is essential to cooking.

Reminder: before starting preheating, ensure that the appliance is closed and

that there is no food inside.

- Wait until preheating is finished before opening the grill and putting food

inside.

Note: if the new preheating cycle is started immediately after the end of the
previous cycle, the preheating time will be shorter.

8 __Cooking in manual mode

Manual
mode

<120 >

< 180°C > < 180°C >

< P
I ph&:J %’A\\

< I 180°C
<00:00 > ’

*—

47 48

104

43 Select manual mode and press
OK to confirm.

44 Select the desired temperature
using the adjustment buttons.
Please refer to manual cooking
guide page 110.

Press OK to confirm the
selected temperature.

45 Wait until preheating has
finished.

46 Once preheating has finished,
press OK to start the timer.

Note: the cooking time can also be
set from the start of preheating.

47 Press the adjustment buttons to
select the desired cooking time.

48 Insert your food and press OK to
start cooking.
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cooking

< 180Cc >
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49 50

9 Comments

49-50 A beep sounds to indicate
when the cooking time has
finished. Remove your food.

Press OK to stop cooking and
remove your food.

Overcooked

51-53

Depending on your personal
preferences, open the grill and
remove foods that have reached the
desired cooking level, then close
the grill to continue cooking other
foods. The program will continue the
cooking cycle until the last cooking
level of the selected mode.

54  Note: the safety system
will turn off the power
automatically after a certain
time.
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10__End of use

55 Press the On/Off button and
confirm by pressing the OK button.

56 Unplug the appliance.

57 Let it cool for at least 2 hours.

To prevent accidental burns, allow
the grill to cool completely before
cleaning.

57

106



11__Cleaning

58 To unlock the plates, press the

release tabs on the left hand side
of the appliance. Before cleaning,
unlock and remove the plates to
prevent damage to the cooking
plates.

59 The drip tray and cooking plates

are dishwasher safe. The appliance
and its power cord must never be
put in the dishwasher. If you wash
the plates in a dishwasher, always
wipe the plates over with a little
cooking oil on next use in order to
condition the coating and ensure
the best performance from the non-
stick. The heating elements. should
never be cleaned after the plates
have been removed. If they are very
dirty, wait until the appliance has
cooled down completely and clean
them with a dry cloth.

60-61

If you do not wish to put the plates
in the dishwasher, use some hot
water and some washing-up liquid
to wash them, then rinse thoroughly
to remove all residue. Dry them
%ently with a paper towel.

o0 not use metal scouring pads,
steel wool or abrasive cleaners to
clean any part of the grill or cooking
plates, use only nylon or non-
metallic cleaning pads suitable for
non-stick surfaces.

Empty the drip tray and wash it in
warm, slightly soapy water, then
wipe it thoroughly with a paper
towel,

62 To clean the grill lid, wipe with a

sponge moistened with warm water
and dry with a soft, dry cloth. To
clean the control panel, use only a
soft, dry cloth.

63 The appliance must not be

submerged in water or in any other
liquid.

64 Always ensure that the appliance is

clean, cold and dry prior to storage.
All repairs must be done by an
authorised service centre.
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Troubleshooting Guide

OPTIGRILL ELITE TROUBLESHOOTING GUIDE

Problem Cause Solution
A change of Switch on the grill, press
language ON, then immediately on

the Frozen button (while the
screen displays "Hello")

10s before -

changeover

to manual
mode

Preheating
not finished,

remove your
food

The preheating time
was not completely
finished. The grill was
opened and the food
placed on the plate
before the end of
preheating.

It is possible to cook the food,
but you have to check the
cooking progress because the
grill is in manual mode.

The temperature can be
adjusted.

Or

Open the grill, remove the food,

close the grill properly and wait
until the end of preheating.

My appliance does
not switch off

Missing a second press
or too long a time
between the 2 presses.

Press the On/Off button twice.
Or

Press the On/Off button once
then press OK

Err1to Err 8

The unit has been
stored or used in a
room that is too cold.

Appliance overheating.

Unplug the appliance and wait
a few minutes.

Plug the grill in again and
switch it on.

If the problem persists, contact
customer services.

Err9to Err 13

Appliance failure.

Unplug the appliance and
contact customer services.

The appliance shuts
down itself during
the preheating or
cooking cycle.

The appliance remained
open for too long
during cooking.

The unit has been

idle for too long

after preheating or
preheating has finished.

Unplug the appliance and wait
a few minutes. Then plug in
your appliance again and turn
it on.
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OPTIGRILL ELITE TROUBLESHOOTING GUIDE

Problem

Cause

Solution

A

(o]
to-mp
cooking

End of cooking
confirmation request

9 solutions:

Press OK if all of the food
has been removed

Or

Do not press OK and leave
the food to cook a little longer

(o]
to start
cooking

Food not detected
because it is too thin, for
example bacon

Press OK to start cooking

(oK

for manual
mode

Food too thick, over 4 cm

2 solutions:

Press OK to continue cooking
in manual mode

Or

Remove the food and

cut thinner to reduce the
thickness, to allow cooking in
automatic mode

| cannot set a time
in manual mode

The screen is stuck on
temperature setting

Press OK once to go to the
time setting and then adjust it
using the arrows. Press OK to
confirm.
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Cooking levels for each automatic program

12 AUTOMATIC PROGRAMS

AUTOMATIC
PROGRAMS COOKING LEVEL INDICATOR
Beef E/Etgelrg/esare Rare Medium Well done
Chicken
breast - - - Well done
I3 | Sausage - - - Well done
é Bacon™ - - Medium Crispy
Beef Burger™ | - - - Well done
. ) Lightly .
i% Panini cooked Toasted Crispy
G | Fish - Medium | Mediumto |y qone
well-done
. Medium to
% Seafood - Medium well-done | Well done
Potato - - - Soft
@ Pepper - - Crunchy Soft
&f Aubergine - - - Grilled
Tomato - - Crunchy Soft

* For the UK only: do not cook chicken breast from frozen. Always thaw
completely first.

™ As bacon is a thin food, after closing the lid, press the "OK" button to make

sure the appliance recognise the food and the cooking cycle starts.

*kk

For the UK only: For food safety reasons the Food Standards Agency do not

advise serving rare or medium burgers. Only serve well done burgers.
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COOKING ADVICE FOR OTHER FOODS

PRODUCTS o M

Pork tenggﬂ?ige(”k;oneless), Well done”
Bratwursgéfg)e-COOked 220°C / 8 min 30 sec
Rindswursb’;(e%e-cooked & 290°C / 8 min 30 sec
Nirnberger Wurst (pre- 290°C / 4 min 30 sec

cooked pork)

MANUAL MODE

FRUIT OR VEGETABLES

From 180°C
to 195°C

From 220°C
to 235°C

From 225°C
to 270°C

Courgette (slices)

Asparagus (whole)

Mushroom

Florets

Baby carrot

Sweet potato
(slices)

Apple (slices)

Banana

Peach
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OPTIGRILL ELITE PREPARATION ADVICE

For more significant searing, it is best to return the grilled food to the grill
before serving it to your guests.

PRODUCTS PREPARATION ADVICE
* Cut lengthways
POTATO «Coat or brush the potato slices with oil for the best

cooking results.

PEPPER + Cut in half lengthway and remove seeds

* Cut lengthways

AUBERGINE « Coar or brush the aubergine slices with oil for the best
cooking results.

* Use round tomatoes
* Use tomatoes that are not too ripe
TOMATO « Cut in half widthways

*For optimal cooking, place the rounded side of the
halved tomato on the bottom plate of the grill.

PORK * Use the searing function if the thickness is more than
20 mm.

OBH Nordica LIMITED GUARANTEE

The Guarantee

OBH Nordica guarantees this product against any manufacturing defect in
materials or workmanship during 2 years within Sweden, Norway, Denmark and
Finland, starting from the initial date of purchase or delivery date.

This manufacturer's commercial guarantee covers all costs related to restoring
the proven defective product so that it conforms to its original specifications,
through the repair or replacement of any defective part and the necessary labour.
At OBH Nordicas choice, a replacement product may be provided instead of
repairing a defective product. OBH Nordicas sole obligation and your exclusive
resolution under this guarantee are limited to such repair or replacement.

Conditions & Exclusions

OBH Nordica shall not be obliged to repair or replace any product which is
not accompanied by a valid proof of purchase. The defective product may be
returned to the store of purchase.

This guarantee applies only for products purchased and used for domestic
purposes and will not cover any damage which occurs as a result of misuse,
negligence, failure to follow OBH Nordica instructions, or a modification or
unauthorised repair of the product, faulty packaging by the owner or mishandling
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by any carrier. It also does not cover normal wear and tear, maintenance or
replacement of consumable parts, or the following:

- using the wrong type of water or consumable

- mechanical damages, overloading

- damages or poor results specifically due to wrong voltage or frequency as
stamped on the product ID or specification

- ingress of water, dust or insects into the product

- scal)ing (any de-scaling must be carried out according to the instructions for
use

- damage as a result of lightning or power surges

- damage to any glass or porcelain ware in the product

- accidents including fire, flood, etc

- professional or commercial use

Consumer Statutory Rights

OBH Nordica's commercial guarantee does not affect the Statutory Rights

a consumer may have or those rights that cannot be excluded or limited, nor
rights against the retailer from which the consumer purchased the product. This
guarantee gives a consumer specific legal rights, and the consumer may also
have other legal rights which vary from Country to Country. The consumer may
assert any such rights at his sole discretion.

TEFAL - OBH Nordica Group AB
Lofstroms Allé b

SE-172 66 Sundbyberg

Phone: +46 8 629 25 00
www.obhnordica.com
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